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Precios en €. IVA incluido, 10% supl. terraza.

g ~——  ANTIPASTI

Y Pane dipizza i £
Pan de pizza con ajo. romero, aceite de oliva y oregano

¥ Bruschetta al pomodoro ##
Pan tostado con tomate cherry, ajo y albahaca

¥’ Provolone nel forno a legna E
Queso provelone fundido en horno de lefia
con tomate cherry y oregano

¥ Melanzane fritte con miele ¥ ¢
e pecorino al tartufo
Berenjena frita con miel y queso pecorinotrufado
Involtini di melanzane T ¥ @& = (h w@

Rollito de berenjena con queso, jamon comdo
salsa de tomate, parmesano y salsa de pesto

Y Melanzane alla parmigiana I €2 §§ &
Pastel de berenjena con parmesano, mozzarella.
tomate, albahaca y pesto

Y Focaccia Luigi ¢ L f
Stracciatella de burrata, tomate cherry pesto,
de pinones, orégano y albahaca

Focaccia Roma ## &

(embutido D.O. ltalia) y gueso pecorino romanao

Selezione D.O.P. di affettati italiani §ij % 4
Seleccion D.O.P. de embutidos italianos imortadela
de pistacho, coppa. porchetta, jaman San Daniele)

Seleccion DOP, de gquesos italianos
{parmesano, pecoring trufado, Occelli Barolo,
gorgonzola)

Mortadela D.O.P. de pistacho y parmesano
con 24 meses de curacion

Y Carpaccio di zucchine © | /
Carpaccio de calabacin con tomate cherry pmones

tostados. rucula. parmesano y polvo de trufa

Carpaccio di carne &
Carpaccio de ternera, ricula y parmesano

Vitello tonnato " @ =&
Carpaccio de ternera tipo rosb|f con salsa de atdn,
anchoas y alcaparras

Tartaredi s
Tartar de salmon, mango y aguacate con vinagreta
de soja, lima y jengibre

Frittura di gamberi e calamari x4
Fritura de gambas y calamares

gl

Croccanti di gamberi #§4k (F =&
Gambas envueltas en pasta kataifi con crema
de gambas

Cozze alla marinara I %2 %S
Mejillones con tomate cherry, a;o vino bLanc:o
fumet de pescado y pesto genovese

o

Stracciatella de burrata, tomate cherry. ricula. porchetta

Y Selezione D.OP.diformaggiitaliani §% G 3 (. 8 14

= Mortadella D.O.P. di pistacchio 1§ & 5 (& % &5

almone e mango HEE >

FIE}O

12,99

11,50

12,00

13,00

r 15_'\"':|
y 23,00

14,50

RISOTTO

Y’ Risotto gorgonzola e noci <2 @3 A |
Risotto con crema de gorgenzola, nueces y parmesano

Y Risotto funghi porcini e tartufo {7 &

Risotto al hero di sepia I ¥ 4% & (= o

e maionese al lime

Risetto con sepia, tinta de calamar, patitas de calamar
fritas y mayonesa de citricos

Risotto ai frutti di mare W k& ¢ !
o Risotto con calamar, gambas, almejas, I'TIEjILlOr‘IEE
3 y tomate cherry
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Risotto con funghi porcini, nata. parmesano y polvo de trufa
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o

INSALATE

Y Insalata Luigi %2 %
Ensalada mezclum, tomate ::I"lerr\,ur pera, parmesano,
pinones, ricota y vinagre de Modena

¥ Insalata al caprone &2 f& f
Ensalada meézclum, queso de cabra, tomate cherry,
semillas tostadas. nueces y reduccion de Modena

Y Insalata caprese %
Ensalada de tomate con mozareLla de bufala
y vinagreta de albahaca

Y Insalata burrata * = gy
Ensalada de cremoso de mozzarelLa con ricula, tomate
cherry. pesto y pifiones tostados

Stracciatella, perle di tartufo, #
pomodoro giallo e coppa

Cremoso de burrata con perlas de trufa, coppa
(embutido D.O. ltalia) y tomate cherry amarillo

Insalata Cesar 1 @ B %y B i o
Ensalada mezclum, tomate cherry, pollo, parmesano,

salsa cesar y grissini

o
e

13,70

14,90

14,70

14,30

17,00

13,00

PASTE

Y Gnocchi alla sorrentina |
Noquis de patata con salsa de tomate, mozzareLla
parmesano, pimienta negra y albahaca

¥’ Gnocchi gorgonzola e noci
Noguis de patata con salsa gorgonzola y nueces

Spaghetti alla carbonara H P 2
Espaguetis con huevo, parmesana,
guanciale, cebolla y pimienta negra

Spaghetti alla carbonara §{ 5 ¢& D o i T

con perle di tartufo nero
Espaguetis con guanciale, huevo, parmesano, cebolla,
pimienta negra y perlas de trufa negra

Y Penne alla norma ¥ & & KD L

Macarrones con salsa de tomate cherry berenjena.
albahaca, queso pecorine y mozzarella de bufala

F’a.,chorf alla amatriciana, stracciatella, §§ & =

basilico e menta
Paccheri con salsa de tomate, guanciale, cebolla,
guindilla, stracciatella, albahaca y menta

Linguine alla puttanesca ¥ 8 f
Tallarines con salsa de tormate cherry, anchoas,
alcaparras, guindilla y olivas negras

Pappardelle
Tallarines anchos con salsa rosa, salmaén ahumado,
puerro y esparragos verdes

Rigatoni alla campagnola # )
Rigatoni con dados de solomillo de ternera,
funghi porcini, cebolla y tomates cherry

Linguine con gamberi, lime e pesto |
Tallarines con gambas, ajo, tomate cherry,
vino blanco, ralladura de lima vy pestc

Linguine alle vongole T ## {3 £ @@ :
Tallarines con almejas, vino blance, tomate cherry
ajo y perejil

Spaghetti frutti di mare ¥ #13 5 &F

Espaguetis con calamares, mejillones, almejas,
y gambas

Paccheri gibertini ¥ ¢ i (o XD 4,
Paccheri con salsa de l.omate cherr\,-' aLme}as.
calamares. gambas y funghi porcini

al salmone con asparagi %% = ¢# =2

14,50

14, 00

13,50

14,00

16,00

16,00

17,59

18 00

1870

20 00




Precios en €. VA incluido. 10% supl. terraza,

o £
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Y Cappellaccio di bufala e basilico T ## £ 15,50 Y'Margherita <2 I
Pasta fresca rellena de mozzarella de bufala Mozzarella, tomate San Marzano y albahaca
con salsa de tomate, parmesano y albahaca -
i - Prosciutto §§ % I |
Agnolotto di baccala F 2! 18,5 Mozzarella, tomate, jamon oocndoy aLbaha-:a
Pasta fresca rellena de bacalao con salsa de tomate, ; i o e
alcaparras, anchoas 00 y clivas negras Y Ortovegan PO B ?
Tomate, berenjenas, pimientos, champinones,
Ravieli di manzo brasato 2 5 1B,7¢ alcachofas. calabacin, mozzarella vegana y albahaca
Pasta fresca rellena de carne de bovino con saLsa ™ A
de pimientos asados y pinones Riavulill ¥ H < T
. A . Mozzarella, tomate. salami picanle olivas negras y albahaca
Y Ravioli di tartufo con I #§ £330 H 4 2 17,5¢ .
salsa di funghi porcini e perle di tartufo nero Capricciosa ¥ 3 : &, 0
Pasta fresca rellena de trufa con salsa de funghi Mozzarella, tomate, jamon cocndo champmones
porcini y perlas de trufa olivas negras y albahaca
Y Ravioli di provolone e cipolla | 15,00 Napoletana §f & =P .
caramellata Mozzarella, tomate. albahaca alcaparras, olivas
Pasta fresca rellena de provolone y cebolla caramelizada negras y anchoas
con mantequilla y salvia Calzone 386
¥ Ravioli di zucca e parmigiano 15,04 Mozzarella ahumada. tomate, ricota, salami y albahaca
Pasta fresca rellena de calabaza y parmesanc Pugliese 1 .
con crema de parmesano Mozzarella, tomate cherry rojo, atun, cebaolla,
Grandi canelloni di pollo #§ 4 3@ & " 13,90 olivas negras, oregano y albahaca
Caneldn de mgsahfresc? relleno de pollo de corral, Barcellona g2 I
PARTIESANO Y DECHAImE — _ Mozzarella, tomate, beicon, huevo y albahaca
Lasagna alla Ferrarese [l § " R 48 T 12,00 Cabrizza W4 0 B 05
Lasafiacon S:E'a Boighesa. pamesana, bechamel MozzareLla tomate, jamén coc:ldo queso de cabra,
yJamén cocido parmesano y albahaca
Y Sofia 57 §§ &
Mozzarella, pesto, tomale- cherry rojo, burrata,
P 5 parmesano y albahaca
o
i CARNE ¥4 Formaggl W
) Tomate, mozzarella, gorgonzDLa ricota, parmesano y albahaca
_ 4 Stagioni ¥ # :
R - o Mozzarella, tomate. jamon oocndo. champlnones
Tagliata alla Fiorentina 23,7 alcachofas, olivas negras y albahaca
Entrecot de ternera con rucula, parmesano
tomate cherry y Aoquis de patata fritos Y’ Siciliana &2 i H
= ; ) e tie S fis o L Mozzarella ahumada tomate San Marzano, berenjena frita.
etto d'anatra (.n:tn risotto ai _ma_q_h_l porcini E 217 nueces, parmesano y albahaca
Magret de pato con risotto al funghi porcini
y reduccion de Marsala Pistacchiona <2 B 83 H £ ¥ e
i o Mozzarella, mortadela al plstacho m
Milanesa alla napoletana §§ E 16,00 stracciatella de burrata. tomate cherry “ At
Milanesa de pollo con salsa napolitana y mozzarella amarillo, crema de pistacho, pistacho - “{; &
Scaloppine all'aglio olio e peperoncino 24,9¢ granulado, ralladura de limén y albahaca
/ al vino bianco . . ) Y Javicito §# £
Meldauones de fo!.omll!o de ternera con aceite, ajo, Tomate San Marzano cocinado a baja temperatura,
guindilla y perejil / al vino blanco mozzarella de bufala, parmesano y albahaca
Filetto alla piastra con salsa funghi ## 27,50 Luigi ¥ o
0 gorgonzola . Mozzarella, tomdle jamon San Daniele, rucula y parmesano
Solomillo de ternera a la plancha con salsa funghi .
o gorgonzala Domenica ¥4
Tarnate San Marzano cocmado a baja temperatura,
# mozzarella ahumada, butifarra, ricota, parmesano y albahaca
o
Lorena 5% B K
P E s C E Mozzarella, salmon ahurnado stracciatella de burrata,
TS ricula y ralladura de liman
Speck §fH a
Salmone mimosa 4% B ¢ D & 19,90 Mozzarella ahumada speck tembutido D.O. Italia ), funghi
Salmon con gambas, salsa de azafran y pimienta rosa porcini, tomate cherry amarillo, polve de trufa y albahaca
Filetto di spigola all'aglio ¥ i3 & 18 oo Menorquina @ §j &
tenero e gamberi Mozzarella, tomate, nduja tsobrasada picante italianal,
Lubina con cremoso de puerro, funghi porcini, miel nueces y albahaca
ajos tiernos y gambas Carbonara Ui L
Polpo all'aglio olio e peperoncino 23,50 Mozzarella, guanciale, ceboLLa crema de huevo. queso
Pulpo a la plancha con ajo. aceite. guindilla y hierbas pecorino, pimienta negra y albahaca
Capesante con crema di patate £ |5 4 =0 ¢ 22,70 Estrella ¥4 &
e guanciale croccante Pizza en forma de estrelLa con cinco puntas rellenas
L Vieiras a la plancha con cremoso de patata, de mozzarella, tomate San Marzano, coppa (embutido
3 reduccion de vina tinto y guanciale D.O. Italia }, burrata. parmesano y rucula
@
L\ O) o
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17,90

14,50
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Tiramisu casero

Coulant de pistacho con helado de pistacho
y granola de almendra

Con frutos rojos # Helado de dulce de leche
/ Helado de chocolate

Pastel de queso al horno con crema
de frutos rojos

Cannaoli siciliano relleno de ricota, chocolate
y granola de pistacho

Sopa de mango con chocolate blanco
mascarpone, helado de vainilla y maracuya

Ferrero Rocher y helado de vainilla

GELATO

Helado de chocolate

Helado de mango

Helado de dulce de leche

Helado de pistacho

Helado de vainilla

Helado de sorbete de limon
Sedano / Apio Uovo / Huevo
Arachidi / ih Pesce / P

Glutine / Gluten Sesamo / 56

Crostacei / Crustaceos Soia / Soja

Frutti in guscio Solfiti /
Frutos conca

Lupini / +
Caseificio / Lacteos

Carni di maiale
Molluschi # Mo ] Camede cerdo

Senape / Mostaza ¥ Vegetariano

Tutti i nostri alimenti possono contenere tracce di allergeni
Se avete intolleranze o allergie, siete pregati di comunicarlo al nostro personale.




Preus en €. IVA inclos. 10% supl. terrassa

g ~——  ANTIPASTI

Y Pane dipizza i £
Pa de pizza amb all. romani i orenga

¥ Bruschetta al pomodoro ##
Pa torrat amb tomaguet cherry, all i alfabrega

¥’ Provolone nel forno a legna E
Formatge provolone fos en forn de llenya
amb tomaguet cherry | orenga

¥ Melanzane fritte con miele 7§
e pecorino al tartufo
Alberginia fregida amb mel i formatge pecorino trufat
Involtini di melanzane T ¥ & = Lcali®

Rotllet d'alberginia amb formatge prc\.roione pemll cuit
salsa de tomaquet parmesa i pesto

¥ Melanzane alla parmigiana I €2 §§ &
Pastel de berenjena con parmesano, mozzarella.
tomate, albahaca y pesto

Y Focaccia Luigi ¢ L3 f
Stracciatela de burrata. lomaquet cherry vermell
pesto de pinyons, orenga | aLrabrega

Focaccia Roma 1 & (L%
Stracciatela de burrata, cherry vermell, ruca, porchetta
(embotit D.O. Italia ) | formatge pecorino roma

Selezione D.O.P, dli affettati italiani §ij % 4 L
Seleccic DOP d'embotits italians, (mortadella
de festucs, coppa, porchetta, pernil 5an Daniele)

Y Selezione D.OP. diformaggi italiani §% & 3 (. a6
Seleccic DOP de formatges italians
{parmeséa, pecorino trufat, Oceelli Barolo,
gorgonzola)

Mortadella DOP de festucs i parmesa
amb 24 mesos de curacio

Y Carpaccio di zucchine © 8.
Carpaccio de carbassso amb tomaquel cherry pinyons

torrats, ruca, parmesa | pols de tofona

Carpaccio di carne &
Carpaccio de vedella, rucal parmesé

Vitello tonnato " @ »&
Carpaccio de vedella tlpus rosblf amb salsa
de tonyina, anxoves i taperes

Tartare di salmone e m: mqo % E g
Tartar de salmo, mango | alvocat amb vmagreta
de soja, llima | gingebre

Frittura di gamberi e calamari ¥ x4
Fritada de gambes i calarmars

gl

Croccanti di gamberi §§:k (f @
Gambes embolicades en pasta kataif
amb crema de gambes

Cozze alla marinara I 3 { 3=
Musclos amb tomaquet cherry, aLl wi bLanc
fumet de peix | pesto genovese

o

= Mortadelta D.O.P. di pistacchio 1§ & 5 (& # &5

FIE}O

12,99

11,50

12,00

y 13,00

5 15,00

14,50

RISOTTO

Y Risotto gorgonzola e noci &2 G (&
Risotto amb crema de gorgonzola, nous | parmesa

Y’ Risotto funghi porcini e tartufo
Risotto amb funghi porcini. nata, parmesa i pots de tofona

Risotto al hero di sepia I ¥ 4% & (= &

e maionese al lime

Risotto amb sepia, tinta de calamar, potetes de calamar
fregides | maionesa de citrics

Risotto ai frutti di mare W aks ¢ Gy =2

o Risotto amb calamar, gambes, cloisses, musclos
3 i tomaguet cherry
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INSALATE

Y insalata Luigi %%
Amanida mesclum, tomaquet cherry pera, parmesa,
pinyons, ricotta i vinagre de Modena

¥ Insalata al caprone &2 f& f

Amanida mesclum, formatge de cabra, tomaguet cherry,

laveors torrades, nous | reduccio de Madena

Y Insalata caprese 92 §3
Amanida de tomagquet amb rnozzareLla de bufala
i vinagreta d'alfabrega

Y Insalata burrata =2 8 50
Amanida de cremaos de mozare[la amb ruca.
tomaguet cherry, pesto | pinyons torrats

Stracciatella, perle di tartufo, #
pomodoro giallo e coppa

Cremos de burrata amb perles de tofona, coppa
(embotit DO Italial | tomagquet cherry groc

Insalata César §§ %8 & "y B3I iy o

Amanida mesclum, tormaguet chearry, pollastre, parmesa,

salsa cesar i grissini

o
e

13,70

14,90

14,70

14,30

17,00

13,00

PASTE

Y Gnocchi alla sorrentina |
Nyoquis de patata amb salsa de tomaquet ‘mozzarella,
parmesa, pebre negre | alfabrega

¥’ Gnocchi gorgonzola e noci i
Myoquis de patata amb salsa gorgonzota i nous

Spaghetti alla carbonara H P P g
Espaguetis amb ou, parmesa, guanciale,
ceba | pebre negre

Spaghetti alla carbonara §{ 5 ¢& D o i T

con perle di tartufo nero
Espaguetis amb guanciale, ou, parmesa, ceba,
pebre negre i perles de tofona negra

Y Penne alla norma ¥ & &% 4 Gusb 2 §
Macarrons amb salsa de tomagquet cherry. alberginia,
alfabrega, formatge pecorino i mozzarella de bufala

F’a.,chorf alla amatriciana, stracciatella, ¥
basilico e menta

Paccheri amb salsa de tomaquet, guanciale,

ceba, bitxo, stracciatella, alfabrega i menta

Linguine alla puttanesca ¥ 8 f KD o
Tallarines amb salsa de tomaquet cherry anxoves,
taperes, bitxo | olives negres

Pappardelle al salmone con asparagi 4
Tallarines amples amb salsa rosa, salmo fumat,
porro | esparrecs verds

Rigatoni alla campagnola
Rigatoni amb daus de filet de vedella,
funghi porcini, ceba | tormaquets cherry

Linguine con gamberi, lime e pesto |
Tallarines amb gambes. all. tomaguet cherry,
vi blanc, ratlladura de llima i pesto

Linguine alle vongole ¥ ## {38 & .
Tallarines amb cloisses, vi blanc, tomaguet cherry
all i julivert

Spaghetti frutti di mare ¥ #13 5 &F

Espaguetis amb calamars, musclos.
cloisses | gambes

Paccheri gibertini 1 %
Paccheti amb salsa de I.omaquet cherry. clmsses
calamars, gambes i funghi porcini

14,50

14, 00

13,50

13,70

14,00
16,00
16,00
1?I»J-.':
18,00

1870

20 00




Preus en €. IVA inclos. 10% supl. terrassa
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6 PASTA FRESCA RIPIENA

Y Cappellaccio di bufala e basilico
Pasta fresca farcida de mozzarella de bufala
amb salsa de tomaguet, parmesa | alfabrega

Agnolotto di baccala : E
Pasta fresca farcida de bacalla amb salsa de tomaguet,
taperes, anxoves 00 i olives negres

Ravioli di manzo brasato 7
Pasta fresca farcida de cam de bovi amb
salsa de pebrots rostits | pinyons

l'\ X -

Y’ Ravioli di tartufo con 1 #%
salsa di funghi porcini e perle di mrtufo nera
Pasta fresca farcida de tofona amb salsa de funghi
porcini i perles de tofona

Y Ravioli di provolone e cipolla §
caramellata
Pasta fresca farcida de provolone i ceba caramellitzada
amb mantega i salvia

¥ Ravioli di zucca e parmigiano 7
Pasta fresca farcida de carabassa i parmesa
amb crema de parmesa

Grandi canellon| di pollo B £k &
Caneld de massa fresca farcit de pollastre de corral,
parmesa i beixamel

! FY { B

Lasagna alla Ferrarese I ¥4 8 £ P
Lasanya amb salsa bolonyesa, parmesa, beixamel
i pernil cuit

i

15,50

18,00

1870

17,50

1200

20

CARNE

Tagliata alla Fiorentina & &
Entrecot de vedella amb ruca. parmesa,
tomagquet cherry | nyoquis de patata fregits

Petto d'anatra con risotto ai funghi porcini :
Magret d'anec amb risotto al funghi porcini
i reduccio de Marsala

Milanesa alla napoletana £
Milanesa de pollastre amb salsa napolltana i mozzareLla

Scaloppine all'aglio olio e peperoncino
/ al vino bianco
Medallons de rellom de vedella amb oli, all, bitxo
i julivert # al vi blanc

Filetto alla piastra con salsa funghi %§

o0 gorgonzola

Rellom de vedella a la planxa amb salsa a eleccio
(funghi o gorgonzola)

e
e

PESCE

Aa

Salmone mimosa % & &
Salmo amb gambes, salsa de safra i pebre rosa

Filetto di spigola all'aglio W 4% & i
tenero e gamberi

Llobarro amb cremes de porro. funghi porcini,

alls tendres | gambes

Polpo all'aglio olic e peperoncino ¢
Pop a la planxa amb all, oli, bitxo | herbes

Capesante con crema di patate £k Bl ¢ w0 3
e guanciale croccante

Vieiras a la planxa amb cremos de patata,

reduccio de vi negre | guanciale

/D
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Y Me argherita 2§
Mozzarella, leéquel San Marzano i alfabrega

Prosciutto §i ®
Mozzarella, tomaquet, pemlL cult i alfabrega

Y or tovegan
Tomaquet, aibergmloﬁ pebrc:ls xampinyons,
carxofes, carbasso, mozzarella vegana i alfabrega

Riavulill 3§ & & &8
Mozzarella, tomaquet, salami picant, olives negres i alfabrega

Capricciosa ¥4 } ! ;
Mozzarella, lomaquet pemL ct.ut. xampmyons
olives negres i alfabrega

Napoletana i A <z
Mozzarella. lomaquel alfabrega taperes olives
negres | anxoves

Calzone %%
Mozzarella fumada. tomaguet. ricotta, salami i alfabrega

Pugliese $§ H kI
Mozzarella, tomaquet cherry vermell, tonyina, ceba,
olives negres, orenga i alfabrega

Barcellona gz %% s L4
Mozzarella, tomaguet, bacon ou lalfabrega

% e b e

Cabrizza 1 @
Mozzarella, tomaquet, pern|Lcu|t rormatge de cabra,
parmesa i alfabrega

Y Sofia
Mozzarella, pesto lomaquet cherry vermelli groec,
burrata, parmesai alfabrega

Y 4 Formagai ## &
Tomaquet, mozzarella, gorgonzoLa. ricotta, parmesa i alfabrega

4 Stagioni i ¥4 H i f
Mozzarella, tomaguet, pernllcult xampinyons.
carxofes, olives negres i alfabrega

Y Siciliana =2 1%
Mozzarella fumada, tomaquet San Marzano.
alberginia fregida. nous, parmesa |aLFabrega

Pistacchiona
Mozzarella, mortadel: la al festuc
stracciatella de burrata, tomaquet cherry
groc, crema de festuc, festuc granulat.
ratlladura de llimona | alfabrega

\?\TJ\%

Y Javicito §5 .
Tomagquet San Marzano cuinat a baixa temperatura,
mozzarella de bufala, parmesa | alfabrega

Luigi § &
Mozzarella, lomaquel pernil San Daniele, ruca i parmesa

Domenica §4 | b
Tomaquet San Marzano cumat a baixa temperatura,
mozzarella fumada, betifarra, ricota, parmesa i alfabrega

Lorena 4 &l =X
Mozzarella, salmo fumat stracciatella de burrata,
ruca i ratlladura de Wimena

Speck i E <2 ©
Mozzarella furada, speck (embotit 0.O italial, funghi
porcini, tomaca cherry groga, pols de tofona i alfabrega

Menorquina T2 ks T3 |
Mozzarella, tomaquet, ndu;a (sobrassada picant
italiana), mel. nous i alfabrega

Carbonara ¥ £
Mozzarella, guanciale, ceba crema d'ou. formatge
pecoring, pebre negre i alfabrega

Estrella % & R

Pizza en forma d' estreLLa amb cinc puntes farcides
de mozzarella, tomaguet San Marzano, coppa
tembotit DO Italial, burrata, parmesa i ruca

)(.‘\/'_ ’E]

11,70

13,00

14 00

17,00

14,00

14,00

18 40

13.70

16 00

1?_::;.":

1770

14,00

]5|'}l'.'

19,00

O
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Tiramisu casola

GELATO

Gelat de xocolata

Coulant de festuc amb gelat de festuc Gelat de mango
granota d'ametlla

Gelat d'almivar de llet

Amb fruits vermells / Amb gelat d'almivar de llet
/ Amb gelat de xocolata

Gelat de festuc

Pastis de formatge al forn amb crema

de fruits vermells

Gelat de vainilla

Gelat de sorbet de llimona

Cannoli sicilia farcit de ricotta, xocolata

i grancla de festuc

Sedano / Api

Arachidi /¢

Sopa de mango amb xocolata blanca lutine ./ Gl

mascarpong, gelat de vainitla i maracuja

Pizza de Nutella banyada en "or" amb

Crostacei / Crustacis

Frutti in guscio

Fruita

Ferrero Rocher i gelat de vainilla

Caseificio / Lactics
Molluschi # Mol luscs

Senape / v

Tutti i nostri alimenti possone contenere tracce di allergeni

Se avete intolleranze o allergie, siete pregati di comunicarle al nostro personale.

To nostr s pode ontenir traces dal

=niu alguna intolerancia o allergia: si us plau comunigueu-ho al nostre personal de

Uovo / Ou
Pesce / Peix
Sesamo / Sésam
Soia /¢

Solfiti / 5

Lupini / Tramussos

Carni di maiale
Carn de porc
WVege

W




Prices in €, VAT included. 10% supplement terrace.
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INSALATE = J

g ~——  ANTIPASTI

Y Pane dipizza i £
Pizza bread with garlic, rosemary and oregano

¥ Bruschetta al pomodoro ##
Toasted bread with cherry tomatoes, garlic and basil on toast

¥’ Provolone nel forno a legna &
Melted provolone cheese in a wood-fired ove
with cherry tomatoes and oregano

¥ Melanzane fritte con miele ¥ ¢
e pecorino al tartufo
Eggplant fried with honey and trufiled peconno cheese
Involtini di melanzane T 2 Ll

Eggplant roll with proveolone cheese bmled ham
tomato sauce, parmesan and pesto

Y Melanzane alla parmigiana I €2 §§ &
Eggplant pie with parmesan. mozzarella,
tomato, basil and peste

Y Focaccia Luigi ¢
Stracciatella with burrata, red cherry
pine nuts, oregane and basil peslo

Focaccia Roma 1 &
Stracciatella with burrata, red <:herr\_‘.I arugula, porchetta
(ltalian D.O. sausage) and pecorino romano cheese

Selezione D.O.P. di affettati italiani ¥j % 4%
DOP selection of Italian cured meats, (pistachio 1
mortadella, coppa, porchetta, San Daniele ham)

Y Selezione D.OP.diformaggiitatiani §% G 3 (. @ v v
DOP selection of Italian cheeses
{parmesan, truffled pecorine, Occelli Barolo,
gorgonzola)

= Mortadelta D.O.P. di pistacchio 1§ & B (& #@ &8

Mortadella DOP di pistacchio
24 months of cure

Y’ Carpaccio di zucchine © |
Zucchini carpaccio with cherry tomatoes, toasled

pine nuts. arugula, parmesan and truffle powder

Carpaccio di carne &
Beef carpaccio. arugula and parmesan cheese
Vitello tonnato i b 4

Roast beef carpaccio with tuna sauce,
anchovies and capers

Tartare di salmone e mango §# ®
Salmon, mango and avocado tartar with soy,

lime and ginger vinaigrette

Frittura di gamberi e calamari ¥4k 4%
Shrimp and squid frying

Croccanti di gamberi $# 1k (F =&

Prawns wrapped in kataifi paste with prawn cream

Cozze alla marinara ¥ %2 {3 @ B4 (0 5o
Mussels with cherry tomatoes, garlic, WhIlE wine,
fish fumet and genovese pesto

o

Y Insalata Luigi “2%
Mixed salad, cherry tomato, pear parmesan,
pine nuts, ricotta and Modena vinegar

13,70

?IE}O
¥ Insalata al caprone &2 f& f
Mixed salad, goat cheese. cherry tomato,
toasted seeds, walnuts and Modena reduction

14,90

12,099
Y Insalata caprese %2 § 14,70
Tomato salad with bufFaI.o rnozzarella

11,50
and basil vinaigrette

Y Insalata burrata =2 8 50
Creamy mozzarella salad \mlh arugula cherry tomato,
pesto and toasted pine nuts

14,30

Stracciatella, perle di tartufo, #
pomodoro giallo e coppa

Creamy burrata with truffle pearls, coppa

(ltalian cured meats) and yellow cherry tomatoes

17,00
12,00

12 50 insalata Cesar 1 @ B % B i o
Mixed salad, cherry tormato, chicken, parmesan,

caesar sauce and grissinis

13,00

14,50

PASTE

Y Gnocchi alla sorrentina |
Potato gnocchi with tomato sauce. mozzareLLa
parmesan, black pepper and basil

14,50

¥’ Gnocchi gorgonzola e noci

14,50 Potato gnocchi with gorgonzola sauce and walnuts =

Spaghetti alla carbonara #f & & Do =l 1380
Spaghetti with egg, parmesan, guanciale,
onion and black pepper

14, 00

Spaghetti alla carbonara §{ 5 ¢& D o i T
con perle di tartufo nero

Spaghetti with guanciale, egg, parmesan, onion,

black pepper and black trufile pearls

Y Penne allanorma ¥ &8 &< Qs § 13,59
Macaroni with cherry tomato sauce, eggplant
basil. pecorino cheese and buffalo mozzarella cheese

F’a.,chorf alla amatriciana, stracciatella, §{ 4% 13,70
basilico e menta

Paccheri with tomato sauce, guanciale, onion, chilli,

stracciatella, basil and mint

Linguine alla puttanesca #¥ 5 f 14,90
Wide tagliatelle with cherry tormato sauce,
anchovies, capers, chilliand black olives

Pappardelle al salmone con asparagi 16,00
Wide tagliatelle with pink sauce, smoked salmon,

leek and green asparagus

Rigatoni alla campagnola # 16,00

Rigatoni with diced sirloin steak. funghi porcini,

RISOTTO

onion and cherry tomatoes

Linguine con gamberi, lime e pesto 17,50

Y Risotto gorgonzola e noci &2 G (&
Risotto with gorgonzola cream, waLnuts and parmesan cheese

Y Risotto funghi porcini e tartufo % 4
Risotto with porcini mushrooms, cream. parmesan
and truffle powder

Risotto al nero di sepia Il #§ 1% 5 (o x2
e maionese al lime

Risotto with cuttlefish, squid ink, fried squid legs
and citrus mayonnaise ; >

i34 0 B Gy x> &
L Risotto ai frutti di mare
3 Risotto with squid, shrimp, clams, mussels

© and cherry tomato
My

J) O
E@e

Linguine with shrimps, garlic, cherry
tomatoes, white wine. lime zest and pesto

Linguine alle vongole ¥ #§ &% B 47
Linguine with clams, white wine, cherry tomatoes,
6.7 garlic and parsley

£ i 18 00

Spaghetti frutti di mare ¥ #13 5 &F 18,70
Spaghetti with squid, mussels, clams

and shrimp

Paccheri gibertini ¥ % i
Paccheri with cherry tomalo sauce, clams, Calamarl.
shrimps and funghi percini

20 00




Prices in € VAT included. 10% supplement terrace.
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G PASTA FRESCA RIPIENA J
Y Cappellaccio di bufala e basilico 15,50 Y Mz argherita 2§ 11,70
Fresh pasta stuffed with buffalo mozzarella with tomate. Mozzarella cheese, San Marzano tomate and basil
parmesan and basil sauce . i
- Prosciutto 5§ %5 & 0 13,00
Agnolotio di baccala 3 U R0 4 18,00 Mozzarella, tomato. cooked ham and basil
Fresh pasta stuffed with cod with tomato sauce, . -
capers, anchovies 00 and black olives Y Ortovegan 1400
i With tomato, eggp[ant zucchlm artichcke, bell bell pepper,
Ravioli di manzo brasato ¥ 1870 mushrooms, vegan mozzarella and basil
Fresh pasta stuffed with beef with roasled beLl pepper : e =
and pine nut sauce Riavulill 3§ = «f a3
y 1 -5 e R Mozzarella, tomato. spicy salami, black olives and basil
Y Ravioli di tartufo con I 38 x5 5 <€ R R 17,50 " : -
salsa di funghi porcini e perle di mrtufo nero Capricciosa #f 53| ] 1359
Fresh pasta stuffed with truffle with funghi porcini Mozzarella, tomato, cooked ham mushrooms
sauce and trufile pearls black olives and basil
Y Ravioli di provolone e cipolla §4 & Al 15,00 Napoletana §f & = 1370
caramellata Mozzarella, lomato basil, capers black olives
Fresh pasta stuffed with provolone and caramelized onion and anchovies
with butter and sage Calzone ¥ & o 14,50
Y Ravioli di zucca e parmigianc #% 15,00 Smoked mozzarella, tomato, ricotta, salami, and basil
Fre;h pasta stuffed with pumpkin and parmesan Pugliese ¥4 [ x> o2 14,00
with parmesan cream Mozzarella, red cherry tomato. tuna, onion,
Grandi canelloni di pollo B £} & < egh (& black olives. oregano and basil
Fresh dough ccj:abnnerrlom sl'.tuﬁed with free-range chicken, Barcellona gz HWEG e 350
ERCERal a0 Bt abIte Satine Mozzarella, tomato. bacon egg and basil
;__;Is‘uililﬂu ;"th{;; errarese Ly i 0 Y 12,00 Cabrizza W Gl & : 14,00
becigna T' OOQSESE ia"éos parmesan Mozzarella, tomato. cooked ham, goat cheese,
amel sauce and cooked ham parmesan and basil
Y Sofia 17,00
S . Mozzarella, pesto red and :.feilow chefry tomatoes,
. burrata, parmesan and basil J
° CARNE ) i 5
r < Y 4 Formaggi ## & o 14,00 1
Tomato. mozzarella, gurgonzola. ricotta, parmesan and basil
Tagliata alla Fiorentina ¥4 & O B 23,00 4 Stagioni i ¥ E i : 14,99
Veal entrecate with arugula, parmesan, cherry Mozzarella, tomato. cooked ham mushrooms.
tomatoes and fried potato gnocchi artichokes, black olives and basil
Petto d'anatra con risotto ai funghi porcini & L 2170 Y Siciliana 2 I : 14,59
Duck breast with funghi percini risotto Smoked mozzarella, San Marzano tomate,
anc Mateals raduction fried eggplant, walnuts, parmesan and basil
Milanesa alla napoletana &l ¢ e 16,00 Pistacchiona % § & — 18,40
Chicken milanesa with Neapolitan sauce Mozzarella, pistachio morladeil.a burrala m‘)
Srdmusssrellachotse stl.racualtella, yellow cherry tomato. ] ‘ el
pistachio cream, granulated pistachio, ¥ =
Scaloppine all’aglio olio e peperoncino lemon zest and basil 5
/ al vino bianco ¥ by 71 s
Sirloin medallions with oil, garlic, Javicito ¥ : 13,
chili and parsley / in wihite wine Low temperature cooked San Marzano tomatoes,
buffalo mozzarella, parmesan and basil
Filetto alla piastra con salsa funghi §§ & (, 27,50 $ o ¢
o gorgonzola Luigi ¥¥ 16,90
Grilled veal tenderloin with sauce of choice funghi Mozzarella, tomate, San Daniele ham, arugula
or gorgonzola and parmesan cheese
Domenica £ £ 8 17,00
e San Marzano tomato cooked at Low temperature,
= smoked mozzarella, sausage. ricotta. parmesan and basil
PESCE Lorena ¥4 B v 2 17,70
oS Mozzarella, smoked salmon burrata stracciatella,
arugula and lemon zest
Salmone mimosa % B 4% xb & 19,99 Speck 16,00
Salmon with shrimp, saffron and plnk pepper sauce Smoked mozzaretLa speck {ltalian D.O. sausage), funghi
= = = L - porcini, yellow cherry tomato. truffle and basil powder
Filetto di spigola all’aglio W 5% & Bl 18,00 )
tenero e gamberi Menorquina =5 5§ VM0 o o 02 14 00
Sea bass with creamy leek, funghi porcini, Mozzarella, tomato. nduja {spicy Itahan sobrasada),
tender garlic and shrimps honey. walnuts and basil
Polpo all'aglio olic e peperoncino ¢* 23,50 Carbonara #4 & (L% 15,00
Grilled octopus with garlic. oil. chili pepper and herbs Mozzarella, guanciale, onicn, egg cream,
t e pecorino cheese, black pepper, and basil
Capesante con crema di patate 4k B @@ WD & G 22,79
e guanciale croccante Estrella %% & 19,90
" Grilled scallops with creamy potato. red wine Star-shaped pizza W|th ﬁve tips filled with mozzarella, J
reduction and guanciale San Marzano tomato, coppa (ltalian sausage). burrata, .
© parmesan cheese and arugula o
O)o
S /_J\
if L "
0 l\_ 2 e S0e




GELATO

Homemade Tiramisu Chocolate ice cream

Pistachio coulant with pistachic ice cream Mango ice cream
and almond granola

Dulce de leche ice cream
Panna cotta with red berries / With dulce de leche

/ Whocolate ice cream -
Pistachio ice cream

Baked cheesecake with red berries cream e
Vanilla ice cream

Lemon sorbet
Sicilian cannoli stuffed with ricotta checolate
and pistachio granola
Sedano / Celery Uovo / Egg

Arachidi / F Pesce / Fish
Mango soup with white chocolate, mascarpone,

5 _ % Tt & ur 5E] / Sesame
vanilla and passion fruit ice cream lutine / Gluter Sesamo / Sesame

Crostacei / Crustaceans Soia /5

Nutella pizza dipped in ‘gold’ with Frutti in-guscio Solfiti / Sul
Ferrero Rocher and vanilla ice cream MNuts
Lupini # Lupins
Caseificio / Dairy
Carni di maiale
Molluschi # Mollusks Paork meat

Senape / Mustard Y Vegetariano

W

an

Tutti i nostri alimenti possone contenere tracce di allergeni
Se avete intolleranze o allergie, siete pregati di comunicarle al nostro personale.
All aur fe

If you have any rallergy, ase let our staff know




Prix en €. TVA incluse. Supplément de 10% terrasse,
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; ANTIPASTI INSALATE
Y Pane dipizza §§ £ 6,00 Y Insalata Luigi “2% 13,70
Pain a pizza a l'ail. au romarin et a l'origan Salade mixte, tomate cerise, po|re. parmesan,
Y Bruschetta al pomodoro i 7,00 pignons de pin, ricotta et vinaigre de Modene
Pain grillée avec tomates cerises. ail et basilic ¥ Insalata al caprone &2 (& f 14,00
¥ Provolone nel forno a legna & 12,00 Salade mixte, fromage de chevre tomate cerise,
Frdmiage provalope fortti et Fau st bk graines grillées, noix et reduction de Modéne
avec tomates cerises et origan Y Insalata caprese &2 14,70
Y Melanzane fritte con miele §# 11,50 Salade de tomates avec mozzarekla de buffle
e pacorino al tartufo et vinaigrette au basilic
Aubergine frite au miel et au fromage peconno truffe Y Insalata burrata = s | 1430
Involtini di melanzane ¥® @& & 5 & 11,00 Salade cremeuse de mozzarel[a avec roquette,
Rouleau d'aubergine avec fromage provolone tomates cerises. pesto et pignons de pin grilles
jambon cuit, sauce tomate, parmesan et pesto Stracciatella, perle di tartufo, 5 & © 17,00
¥ Melanzane alla parmigiana I €2 §§ & 12,00 pomodoro giallo e coppa
Tarte aux aubergines avec parmesan, mozzarella, Burrata cremeuse avec perles de truffe, coppa
tomates, basilic et pesto (charcuterie italienne) et tomates cerises jaunes
¥ Focaccia Luigi &2 B : 12,50 insalata César §§ 98 & 5 Uy, oD 8 & &, 13,00
Stracciatella avec burrata, cerises rouges Salade mixte, tomate cerise, poulet. parmesan,
pignons de pin, pesto d'origan et de basilic sauce César et grissinis
Focaccia Roma ¥ & 655 14,59 os
Stracciatella avec burrata, cerise rouge, roguette, porchetta ‘
(saucisse italienne D.O) et fromage pecorine romano P ASTE
Selezione D.O.P. di affettati italiani & % #& i 13,00 AS
Selection de charcuteries italiennes AOF, mortadelle 21,00
a la pistache, coppa, porchetta, jambon de San Daniele) S
; o Y Gnocchi alla sorrentina I 5§ 14,50
Y Selezione D.OP.diformaggi italiani §§ & & (. 4 5.9¢ Gnocchi de pommes de terre a la sauce tomate, mozzarella,
Selection de fromages italiens AOP 3;°? parmesan, poivre noir et basilic
{parmesan, pecoring truffé, Occelli Barolo, ; o
gorgonzola) Y Gnocchi gorgonzola e noci 72 34 % 14 00
- : Gnocchi de pommes de terre a la sauce
o " ol b e e : 5 &0
o Mortadella D OP di plls.tacchro ¥ S Wil - 14 .5¢ au gorgonzola et aux noix
Mortadella DOP di pistacchio ..
24 mois d'aflinage Spaghetti alla carbonara # & 47 13,5¢
an @ b § Spaghetti a l'oeuf, au parmesan, au guanmala
Y’ Carpaccio di zucchine 11,7¢ aux cignons et au poivre noir
Carpaccio de courgette avec tomates cerises, pignons
e pin grillés, roquette. parmesan et poudre de truffe Spaghetti alla carbonara §§ 2 ¢& 16,70
d it et t dre de truff Spaghetti all b ]
Carpaccio di ne & 1550 con perle di tartufo nero
c Te ‘ic'd" salne e 5. Spaghetti au guanciale, ceuf. parmesan, oignan,
SIPHEn Ce Nt roque 2 parmesan poivre noir et perles de truffe noire
Vitello tonnato I % & 16,00 2 i
Carpaccio de réti de bt &la sauceau thon, Y Penne alla norma W 5@ 135
anchois et capres Macaronis a la sauce tomate cerise, auberg:ne
i basilic, fromage pecorino et mozzarella de buffle
Tartare di salmone e mango §% %5 & 4# = & 16,00 Paccheri alla amatriciana, stracciatella, #4§ 13,70
“accrneri alla ama ana, stra = a, ¢ 3.7°
Tlartfare de saumon, mangue et avocal avec ibnerisbbuninll
vinaigrette au soja, au citran vert et au gingembre ) e . )
e, Paccheri a la sauce tomate, guanciale, oignon,
Frittura di gamberi e calamari ¥4 £ 4* 16,59 piment. stracciatella, basilic et menthe
Crevettes et calmars frits ¥
N B3 R n Linguine alla puttanesca #F 54 ) 14,00
Croccanti di gamberi ¥4k {F %0 o2, @ 14,090 Tagliatelles a la sauce tomate cerise, anchois,
Crevettes enveloppees dans de la pate de kata:ﬁ capres, piment et olives noires
avec de la creme de crevettes = : -
Pappardelle al salmone con asparagi §# = ¢ = 16,00
Cozze alla marinara Ak P B 13,99 Tagliatelles larges a la sauce rose, saumon fume,
Moules aux tomates cerises, alL vin bLanc poireaux et asperges vertes
fumet de poisson et pesto genovese
. Rigatoni alla campagnola B 4 "4 (o 82> . 16,00
Rigatoni avec steak de surlonge en des, funghi porcml
R l S o TT o oignon et tomates cerises
Linguine con gamberi, lime e pesto 17 50
: Linguine aux crevettes, ail. tomates cerises, - ~
¥ Risotto gorgonzola e nocl &2 @ f (o 4 15,00 vin blanc, zeste de citron vert et pesto p
Risotto a la créme de gorgonzola, aux neoix et au parmesan Linguine alle vongole ¥ f# 45 & @~ 18,00
Y’ Risotto funghi porcini e tartufo {7 16.7¢ Tagliatelles aux palourdes, vin blanc, tomates cerises.
Risotto aux cepes, creme, parmesan ail et persil
et poudre de truffe Spaghetti frutti di mare ¥ Bl ik & @24 e xE 18,70
Risotto al nero di sepla T §i £% 8 (32 160 Spaghetti aux calamars, moules, paLourdes et crevettes
€ maionese al lime ) Paccheri gibertini ¥ 3 EqF 20,00
R!sotto aux seiches, encre de seiche, pattes de seiche Bcthin Al sl temae cetes. pal.ourdes.
frites el mayonnaise aux agrumes calamars, crevettes et champignons cepes
L Risotto ai frutti di mare 45 E 47 & =t 17,9
: Risotto aux calamars, crevettes. palourdes. moules
© et tomates cerises
My
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Prix en €. TVA incluse. Supplément de 10% terrasse.

e 1

Beg

9°
6 - faad

r

6 PASTA FRESCA RIPIENA

Y Cappellaccio di bufala e basilico
Pates fraiches farcies de mozzarella de buffle
avec sauce tomate, parmesan et basilic

Agnolotto di baccala : E
Pates fraiches farcies de cablLlaud a la sauce tomate,
capres, anchois 00 et olives noires

Ravioli di manzo brasato ;
Pates fraiches farcies au boeuf avec sauce
au poivre roti et pignons de pin

o -

Y’ Ravioli di tartufo con 1 #%
salsa di funghi porcini e perle di mrtufo nera
Pates fraiches farcies a la truffe avec sauce funghi
porcini et perles de truffe

Y Ravioli di provolone e cipolla §
caramellata
Pates fraiches farcies au provolone et a l'oignon caramelise
au beurre et a la sauge

¥ Ravioli di zucca e parmigiano 7 ;
Pates fraiches farcies au potiron et au parmesan
avec de la créeme de parmesan

Grandi canelloni di pollo B4 £ %2
Cannelloni de pate fraiche farcis au poulet fermier,
au parmesan et a la sauce bechamel

! FY { B

Lasagna alla Ferrarese U4 9D (o w8 &0
Lasagnes a la sauce bolognaise, au parmesan,
a la bechamel et au jambon cuit

i

15,50

18,00

1870

17,50

1200

20

CARNE

Tagliata alla Fiorentina & 5
Entrecote de boeuf avec roquette, parmesan,
tomates cerises et gnocchi de pommes de terre frites

Petto d'anatra con risotto ai funghi porcini :
Magret de canard avec risotto aux cépes
et reduction de Marsala

Milanesa alla napoletana £
Milanaise de poulet avec sauce napotltalne et mozzarell,a

Scaloppine all'aglio olio e peperoncino
/ al vino bianco

Meédaillons d'aloyau & Lhuile, & Vail,

au piment et au persil / au vin blanc

Filetto alla piastra con salsa funghi %§
o0 gorgonzola

Entrecote grillée avec sauce au choix

funghi ou gorgonzola

e
e

PESCE

Aa

Salmone mimosa $.& & ol
Saumon aux crevettes, sauce au safran et au poivre rose

Filetto di spigola all'aglio W 4% & o
tenero e gamberi

Bar avec poireau cremeux, cepes, ail tendre

et crevetles

Polpo all'aglio olic e peperoncino ¢
Poulpe grille & l'ail, a lhuile, au piment et aux herbes

Capesante con crema di patate £k Bl ¢ w0 3
e guanciale croccante

Coquilles Saint-Jacques grillées avec pommes de terre
a la creme. reduction de vin rouge et guanciale

/D
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O
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Y Me argherita 2§
Mozzarella, tomate San Marzano et basilic

Prosciutto §i ®
Mozzarella, tomate, jambon c:u|tel ba5|l|c

Y or tovegan
Tomate, auberglne Courgette artichaut. poivron,
champignons, mozzarella vegétalienne et basilic

Riavulill i & j
Mozzarella tomate, saLaml épicé. olives noires et basilic

Capricciosa ¥ ! ;
Mozzarella, lomate jambon CUIL champ|gnon5
olives noires et basilic

Napoletana i A =<z
Mozzarella, tomate, baS|L|c capres, olives
noires et anchois

Calzone %%
Mozzarella fumee, tomate, ricotta, salami et basilic

pughp._ S [o w
Mozzarella, tomate cerise rouge, thon, oignon,
olives noires, arigan et basilica

Barcellona gz %% g4
Mozzarella, tomate, bacon ceuf et ba5|L|c

Cabrizza ¥+ @3} <l
Mozzarella, tomate, jambon cuit, fromage de chévre,
parmesan et basilic

Y'Sofia
Mozzarella, pesto lomates cerises rouges et jaunes,
burrata, parmesan et basilic

Y 4 Formaggi ## B
Tomate, mozzarella, gorgonzola, ricotta, parmesan et basilic

4 Stagioni i’ & (SRS ;
Mozzarella, tomate, jambon culL champlgnons
artichauts, olives noires et basilic

¥ Siciliana &2 1
Mozzarella fumée, tomate San Marzano. aubergine frite,

noix, parmesan et basilic
et 1
\H‘Pﬂt \
Y Javicito 3

Tomates San Marzano cuites a basse temperature,
mozzarella de buffle, parmesan et basilic

Pistacchiona
Mozzarella, mortadel[e a la plslache
burrata stracciatella, tomate cerise
jaune, creme a la pistache, pistache
granulee, zeste de citron et basilic

Luigi § &
Mozzarella, tomate, jamborl de San Daniele, roguette
et parmesan

Domenica #i
Tomate San Marzano cmte a basse tempeérature,
mozzarella fumee. saucisse, ricotta, parmesan et basilic

Lorena §§ & »3
Mozzarella, saurmon fume, burrata stracciatella,
roguette et zeste de citron

Speck § y
Mozzarella fumee, speck (saucisse italienne DO,
funghi percini, tomate cerise jaune, truffe et basilic en poudre

Menorquina =2 §j & 5
Mozzarella, tomate, nduja (sobrasacta italienne
epicee), miel, noix et basilic

Carbonara ## &
Mozzarella, guanciale, 0|gnon créme aux ceufs,
fromage pecoring, poivre noir et basilic

Estrella 7

Pizza en forme d'étoile avec cing pointes gamies
de mozzarella, tomate San Marzano. coppa
(saucisse italienne), burrata, parmesan et roquette

)(.‘\/'_ ’E]
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17,00

14,00

14,00
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16 00

17,00
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GELATO

Tiramisu fait maison Glace au choecolat

Coulant a la pistache avec glace a la pistache Glace a la mangue
et grancla aux amandes

Glace a la dulce de leche
Panna cotta aux fruits rouges / A la créme glacée
/ Dulce de leche ou au chocolat

Glace a la pistache

Gateau au fromage cuit avec une creme

aux fruits rouges Glace a la vanille

Sorbet au citron

Cannoli siciliens farcis de ricotta au chocolat
et de grancla a la pistache Sedano / Céleri Uove / CEUf

Arachidi / Cacahuétes Pesce / Poisson

= O /G
: de mangue avec chocolat blanc, Glutine / Gluten SeFAma;
mascarpong, vanille et glace aux fruits de la passion Ciraiecat PO lAG e Soia / Sov

: ; Frutti in guscio Solfiti # Sulfites
Pizza au Nutella trempée dans "l'or Frults & coque
avec Ferrero Rocher et glace a la vanille Lupini / Lupins
Caseificio / Produit
Carni di maiale
Molluschi # Mollusgues Viande de porc

i

Senape / Moutarde YW getariano
VE =

Tutti i nostri alimenti possone contenere tracce di allergeni
Se avete intolleranze o allergie, siete pregati di comunicarle al nostro personale.




