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Precios en €. IVA incluido, 10% supl. terraza.
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ANTIPASTI

¥ Pane dipizza §i £
Pan de pizza con ajo. romero, aceite de oliva y oregano

Y’ Bruschetta al pomodoro i
Pan tostado con tomate cherry, ajo v albahaca

Y Provolone nel forno a legna |
Queso provolone fundido en horno de lefia
con tomate cherry y cregano

Ostriche al naturale
Ostra francesa al natural

Involtini di melanzane D B
Rollito de berenjena con queso, Jamor'l comdo
salsa de tomate, parmesano y salsa de pesto

¥ Melanzane alla parmigiana t
Pastel de berenjena con parmesano, mozzarella
tomate, albahaca y pesto

Y Focaccia Luigi @ ¥ &
Stracciatella de burrata, tomate (:herr},-r pesto de pinones,
oregano y albahaca

Focaccia Roma ¥ i
Stracciatella de burrata, tomate cherry. rucula, porchetta
{embutido D.O. ltalial y queso pecoring romano

Tartare di salmone e mango #{ & [ (% =0 & =

Tartar de salmén, mango y aguacate con vmagreta
de soja, ima y jengibre

Selezione D.O.P. di affettati italiani i @ & 75
Seleccion D.OP. de embutidos italianos (mortadela
de pistacho. coppa, porchetta, jamon San Daniele)

Y Selezione D.O.P. di formaggiitaliani §# & & (&, @ ¢
Seleccion D.OP. de quesos italianos
{parmesang, pecorino trufado, Occelli Barolo,
gorgonzola)

Maortadella D.O.P. di pistacchio §§ & = o T

Mortadela D.OP. de pistacho y parmesano
con 24 meses de curacicn

Carpaccio di carne ¢
Carpaccio de ternera, ricula y parmesano

Vitello tonnato .

Carpaccio de ternera tipo rosbn‘ con salsa de atln,
anchoas y alcaparras

Cozze alla marinara | kD@ 24
Mejillones con tomate cherry, ajo, vino blanco,

fumet de pescado y pesto genovese

Frittura di baccala #§ (5 »&
Dados de bacalao en tempura con mayonesa
deajo y miel

Scampi e gamberi rossi all’ aglio olio £ & == &

e peperoncino
Cigalas y gambas rojas salteadas con ajo. aceite
y guindilla

i

RISOTTO

7,00

12,00

u, 6,00

11,00

12,00

12,50

16,00

13,00
n 21,00

r 15_(:--'.I

1 Racion 23,00

15,00

=

¥ Risotto gorgonzola e noci ¥ e (i @
Risotto con crema de gorgonzola. nueces y parmesano

¥’ Risotto funghi porcini e tartufo F
Risotto con funghi porcini, nata. parmesano
y polvo de trufa

-
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Risotto al nero di sepia Il ¥
e maionese al lime

Risotto con sepia, tinta de calamar, patitas de calamar
fritas y mayonesa de citricos

Risotto ai frutti di mare i %8 €& & &
Risotto con calamar. gambas, almejas, meyLlones
y tomate cherry

17,00

o

INSALATE

Y Insalata Luigi 92 %
Ensalada mezclum, tomate ::I"lerr\,ur pera, parmesano,
pinones, ricota y vinagre de Modena

Y Insalata al caprone &2 f& f 3
Ensalada meézclum, queso de cabra, tomate cherry,
semillas tostadas. nueces y reduccion de Modena

Y Insalata caprese @
Ensalada de tomate con mozareLla de bufala
y vinagreta de albahaca

Y insalata burrata < & 5 0
Ensalada de cremoso de mozzarelLa con ricula, tomate
cherry. pesto y pifiones tostados

Stracciatella, perle di tartufo, #
pomodoro giallo e coppa

Cremoso de burrata con perlas de trufa, coppa
(embutido D.O. ltalia) y tomate cherry amarillo

Y Nido di pappardelle fredde di zucchine 2 &
Cintas de calabacin, tomate cherry rojo, almendra tostada,
parmesano y aceite de trufa

o
e

13,70

14,90

14,70

14,30

17,00

13,00

PASTE

¥ Gnocchi alla sorrentina
Noquis de patata con salsa de tomate, mozzareLla
parmesano, pimienta negra y albahaca

¥ Gnocchi gorgonzola e noci
Noguis de patata con salsa gorgonzola y nueces

Spaghetti alla carbonara H P
Espaguetis con hueve, parmesane, guanciale, cebolla
y pimienta negra

Spaghetti alla carbonara §{ 5 ¢& D o iy T

con perle di tartufo nero
Espaguetis con guanciale, huevo, parmesano, cebolla,
pimienta negra y perlas de trufa negra

Y Pappardelle “Gentile" nella ruota di pecorino ¢ E

Tallarines anchos "Gentile” terminado en la rueda
de queso pecaring

Pappardelle al salmone con asparagi #4 & {7
Tallarines anchos con salsa rosa, salmaén ahumado, puerro
y esparragos verdes

Y Rigatoni alla norma §# & B
Rigatoni con salsa de tomate cherry, beren}ena albahaca
queso pecorino y mozzarella de bufala

Paccheri alla amatriciana, stracciatella, ¥ 5 =
basilico e menta

Paccheri con salsa de tomate, guanciale, cebolla,
guindilla, stracciatella, albahaca y menta

Linguine alla puttanesca 4 & {# it el
Tallarines con salsa de tomate cherry, anchoas.
alcaparras, guindilla y olivas negras

Linguine alle vongole § §4 .k B (KD o i
Tallarines con almejas, vino blanco, tomate cherry,

ajo y perejil

Spaghetti frutti di mare k
Espaguetis con calamares, me}lLlones aLmeJas
gambas y cigala

Rigatoni alla campagnola #§ 47
Rigatoni con dados de solomillo de ternera,
funghi porcini, cebolla y tomates cherry

Linguine con gamberi, lima e pesto |

14,50

14, 00

22,90

[
W

14,00

18 00

16,00

Tallarines con gambas, ajo. tomate cherry, .« - . o 1

vino blance, ralladura de lima y pesto

Spaghetti al nero di seppia con astice
Espaguetis con tinta de calamar y bogavante

32,00
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¥ Cappellaccio di bufala e basilico T ## £ 15,50 Y Margherita &2 84 5 o 11,79
Pasta fresca rellena de mozzarella de bufala Mozzarella, tomate San Marzano y albahaca
con salsa de tomate, parmesano y albahaca -
) W Prosciutto §§ % 0 13,00
Agnolotto di baccala F 2! 18,5 Mozzarella, tomate, jamon oocndoy albahaca
Pasta fresca rellena de bacalao con salsa de tomate, N i o e »
alcaparras, anchoas 00 y olivas negras Ortovegan FF D K : 14,00
. Tomate, berenjenas, pimientos, champinones,
¥ Ravieli di tartufo con Lx Bl g 17.5¢ alcachofas, calabacin, mozzarella vegana y albahaca
salsa di funghi porcini e lee L!l tartufo nero ™ .y
Pasta fresca rellena de trufa con salsa de funghi Riavulill 3 & < 13,79
porcini y perlas de trufa Mozzarella, tomate. sataml picante, olivas negras y albahaca
¥’ Ravioli di provolone e cipolla 15,00 Capricciosa §f y &, o 13,50
caramellata Mozzarella, tomate, jamon cocndo champinones,
Pasta fresca rellena de provolone y cebolla caramelizada olivas negras y albahaca
con mantequilla y salvia Napoletana ¥ g b . 13,70
¥ Ravioli di zucca e parmigiano #f £ 15,00 Mozzarella, tomate. albahaca alcaparras, olivas
Pasta fresca rellena de calabaza y parmesano negras y anchoas
con crema de parmesano Calzone Jif 14,5
Cappellaccio di pollo ruspante W 2520 Mozzarella ahumada, tomate, ricota, salami y albahaca
;on Ffoa-:‘ e silsa tar (u:;;i;s ks Pugliese §§ & x 14.00
asia tres“_":‘l:i e;::jde 22 SoomaL YR nala Mozzarella, tomate cherry rojo, atun, cebaolla,
y mantequilla trufada ] olivas negras. oregano y albahaca
gr'k:rif_'li L;‘.:-;r'u_;'ll.orm di |3L'.I{L() de\ LL- d Wy 13,01 Barcellonagz ¥ 13,50
anelon de masa fresca relleno de pollo de corral Mozzarella, tomate, beicon, huevo yalbahaca
parmesano y bechamel
L 1a alla Ferrarese | ## @ 12,0 Cabrizza, ¥ X i i
Lach'g' oy IL; L:; l"“_' LA bech l i Mozzarella, tormate, jamon coc:ldo queso de cabra,
safia con salsa bolofiesa. parmesano, ame parmesano y albahaca
y jaman cocido
Y Sofia 52 §§ & 17,00
Mozzarella, pesto, tomale- cherry rojo, burrata,
P parmesana y albahaca .
o Ll o
s Y 4 Formaggi %5 14,00 =
CAR NE Tomate, mozzarella, gorgonzDLa ricota, parmesano y albahaca
“o 4 Stagioni ¥ ¥4 J 14,
Mozzarella, tomate. jamon oocndo. champlnones
Tagliata alla Fiorentina §# A 23,00 alcachofas, olivas negras y albahaca
Entrecot de ternera con rucula, parmesano. Y Siciliana 5% §i B 14,50
tomate cherry y hoquis de patata fritos Mozzarella ahumada tomate San Marzane, berenjena frita.
Petto d'anatra con risotto ai funghi porcini ¢ 21,70 nueces, parmesano y albahaca
Magret de pato con risotto al funghi porcini Pistacchiona & Bl & i 2 F L= 18,40
y reduccion de Marsala Mozzarella, mortadela al plstacho “m
Milanesa alla napoletana i £ stracciatella:da tliraia, tomatecheny ‘r e 1
Milanesa de pollo con salsa napolitana y mozzarella amarillo, crema de pistacho, pistacho S
granulado, ralladura de limon y albahaca
Filetto alla piastra con salsa funghi ¥4 27,50
g AOraon7olzs Domenica ## 17,0«
) gorgonzola
Solomillo de ternera a la plancha can salsa funghi Tomate San Marzano cocmado a baja temperatura,
o gorgonzala mozzarella ahumada, butifarra, ricota, parmesano y albahaca
Luigi %% 16,0
Mozzarella, tomdle jamon San Daniele, rucula y parmesano
Lorena SE |jd xR 17,79
Mozzarella, salmon ahumado stracciatella de burrata.
P E S C E rucula y ralladura de limén
Y Javicito ¥ & 13,70
1 Tomate San Marzano cocinado a baja temperatura,
Salmone mimosa &% 5 @* * 19,00 mozzarella de bL'Jfala‘ parmesano y albahaca
Salmon con gambas, salsa de azafran ¥ pimienta rosa speck ! ; 16,00
Filetto di spigola all'aglio ¥ % 5 4 (& == 18,00 Mozzarella ahumada speck fembutido D.O. Italia ), funghi
tenero e gamberi porcini, tomate cherry amarillo, polve de trufa y albahaca
Lubina con cremoseo de puerrg, funghi porcini, = - 3
fos Menorquina % §j 14,00
ajos tiernos y gambas !
R Mozzarella, tomate, nduja tsobrasada picante italianal,
Polpo all'aglio olio e peperoncino 23,50 miel. nueces y albahaca
Pulpo a la plancha con ajo. aceite, guindilla y hierbas Carbonara Ul 15,00
Tonno rosso con pomodore San Marzano T 26,00 Mozzarella, guanciale, ceboLLa crema de huevo. gueso
Lomo de atun rojo con tomate San Marzano y cebaolla pecorino, pimienta negra y albahaca
confitada con alino de clivas negras i
Estrella ¥4 = 19,00
Astice del Cantabrico all'aglio 47 58,00 Pizza en forma de estrelLa con cinco puntas rellenas
L Bogavante del Cantabrico salteado con aceite, de mozzarella, tomate San Marzano, coppa (embutido .
3 ajo y guindilla D.O. Italia }, burrata. parmesano y rucula ¥)
@ 9
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Tiramisu casero

Coulant de pistacho con helado de pistacho
y granola de almendra

Con frutos rojos / Helado de dulce de leche
/ Helado de chocolate

Pastel de queso al horno con crema
de frutos rojos

Cannaoli siciliano relleno de ricota, chocolate
y granola de pistacho

Sopa de mango con chocolate blanco
mascarpone, helado de vainilla y maracuya

Mousse de chocolate negro con crema
melosa de maracuya

Pizza de Nutella banada en “oro” con
Ferrero Rocher y helade de vainilla

GELATO

Helado de chocolate

Helado de mango

Helado de dulce de leche

Helado de pistacho

Helado de vainilla

Helado de sorbete de limon
Sedano / Apio Uovo / Huevo
Arachidi / ih Pesce / P

Glutine / Gluten Sesamo / 56

Crostacei / Crustaceos Soia / Soja

Frutti in guscio Solfiti /
Frutos conca

Lupini / +
Caseificio / Lacteos

Carni di maiale
Molluschi # Mo ] Camede cerdo

Senape / Mostaza Y Wegetariano

Tutti i nostri alimenti possono contenere tracce di allergeni
Se avete intolleranze o allergie, siete pregati di comunicarlo al nostro personale.




Preus en €. IVA inclos. 10% supl. terrassa

g ~——  ANTIPASTI

Y Panedipizza §i £

Pa de pizza amb all. romani i orenga
¥ Bruschetta al pomodoro i
Pa torrat amb tomaquet cherry, all i alfabrega
Y' Provolone nel forno a legna |
Formatge provolone fos en forn de llenya
amb tomaquet cherry i orenga

Ostriche al naturale
Ostra francesa al natural

Involtini di melanzane ¥ ® & (& ®b &5
Rollito d'alberginia amb formatge provoLone pernil c-.ut
salsa de tomaquel parmesa i pesto

Melanzane alla parmigiana it
Pastis d alberginia amb parmesa. mozzarellz,
tomaquet. alfabrega i pesto

Focaccia Luigi f
Stracciatela de burrata, lomaquet '::hen'\.r vermell,
pesto de pinyons, orenga i alfabrega

Focaccia Roma 4 i
Stracciatela de burrata, cherry vermell, ruca. porchetta
{embotit D.O. Italia ) | formatge pecorino roma

Tartare di salmone e mango #j§ & |
Tarlar de salmo, mango | alvocat amb wnagreta
de soja, llima 1 gingebre

Selezione D.O.P. di affettati italiani ¥ & 4 =2
Seleccio DOP d'embotits italians, (mortadel|la
de festucs. coppa, porchetta, pernil 5an Daniele)

L Selezione D.O.P. di formaggi italiani §# &
o Seleccio DOP de formatges italians
{parmeséa, pecorine trufat, Occelli Barolo,
gorgonzola)

Mortadella DOP de festucs | parmesa
amb 24 mesos de curacio

Carpaccio di carne ¢
Carpaccio de vedella, ruca | parmesa

Vitello tonnato )

Carpaccio de vedella tipus rosblf amb salsa de tonyina.
anxoves | taperes

Cozze alla marinara | 2 {F® @ 24
Musclos amb temaguet cherry, all. vi blanc,

fumet de peix i pesto genovese

Frittura di baccala 4 (5 =%
Daus de bacalla en tempura amb maionesa

dall i mel

e peperoncino
Escamarlans i gambes vermelles saltejades
amb all, oli i bitxo

i

RISOTTO

Mortadella D.O.P. di pistacchio §§ & = gy 77

Scampi e gamberi rossi all’ aglio olio £ & == &

7,00

12,00

u, 6,00

11,00

12,00

12,50

16,00

jl3l(.‘.'l

win 21,00

15,00
23,00

15,00

=

Risotto gorgonzola e hoci B e
Risotto amb crema de gorgonzola, nous i parmesa

' Risotto funghi porcini e tartufo H
Risotto amb funghi porcini, nata, parmesa
i pols de tofona

-
0

Risotto al nero di sepia Il ¥
e maionese al lime

Risotto amb sépia, tinta de calamar, potetes de calamar
fregides | maicnesa de citrics

Risotto ai frutti di mare T 4% E &
Risotto amb calamar, gambes, cLousses musclos
i tomaguet cherry

]
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17,00

o

INSALATE

¥ Insalata Luigi 92 %
Amanida mesclum, tomaquet cherry pera, parmesa,
pinyons, ricotta i vinagre de Modena

13,70

Y Insalata al caprone &2 i3 H j 14,00
Amanida mesclum, formatge de cabra, tomaguet cherry,

laveors torrades, nous | reduccio de Madena

Y Insalata caprese %2 &2 14,79
Amanida de tomagquet amb rnozzareLla de bufala

i vinagreta d'alfabrega

¥ Insalata burrata =2 ®
Amanida de cremaos de mozare[la amb ruca.
tomaguet cherry, pesto | pinyons torrats

14,30

Stracciatella, perle di tartufo, #
pomodoro giallo e coppa

Cremos de burrata amb perles de tofona, coppa
(embotit DO Italial | tomagquet cherry groc

17,00

¥ Nido di pappardelle fredde di zucchine %2 &
Cintes de carabasso, tomaquet cherry vermell,
ametlla torrada, parmesa i oli de tofona

13,00

o
e

PASTE

Y’ Gnocchi alla sorrentina |
Nyoquis de patata amb salsa de tomaquet ‘mozzarella,
parmesa, pebre negre | alfabrega

14,50

¥ Gnocchi gorgonzola e noci

h 14,00
Myoquis de patata amb salsa gorgonzota i nous

Spaghetti alla carbonara Hap D aip, o O
Espaguetis amb ou, parmesa, guanciale,
ceba | pebre negre

Spaghetti alla carbonara §{ 5 ¢& D o
con perle di tartufo nero

Espaguetis amb guanciale, ou, parmesa, ceba,

pebre negre i perles de tofona negra

¥ Pappardelle “Gentile" nella ruota di pecorino ## E oo
Tallarines amples "Gentile” acabat en la roda

de formatge pecerino

22,

Pappardelle al salmone con asparagi 4 & 7
Tallarines amples amb salsa rosa, salmo fumat,
porro | esparrecs verds

00

Y Rigatoni alla norma §# 8 @™ x> 2 4 13,50
Macarrons amb salsa de tomaquet cherry, aLberglnla
alfabrega, formatge pecorino | mozzarella de bufata

Paccheri alla amatriciana, stracciatella, § 5
basilico e menta

Paccheri amb salsa de tomacquet. guanciale,

ceba, bitxot, stracciatella, alfabrega i menta

[
W

Linguine alla puttanesca 74 & 7 7 5D oh i 14,00
Tallarines amb salsa de tomaquet cherry, anxoves,

taperes, bitxo i olives negres

Linguine alle vongole ¥ $4 £ E @ & G x> of 2 18,00
Tallarines amb cloisses, vi blanc, tomaquet cherry,

all i julivert

Spaghetti frutti di mare ¥
Espaguetis amb calamars, musclos. cloisses,
gambes | escamarla

Rigatoni alla campagnola #§ 47 16,00
Rigatoni amb daus de filet de vedella,

funghi porcini, ceba i tomagquets cherry

Linguine con gamberi, lima e pesto 5 L 1750
Tallarines amb gambes, all, tomaguet cherryls o 2 of
vi blanc, ratlladura de llima i pesto

Spaghetti al nero di seppia con astice B 32 00

Espaguetis amb tinta de catamar i llamantol =




Preus en €. IVA inclos. 10% supl. terrassa
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6 PASTA FRESCA RIPIENA

b Cappellaccio di bufala e basilico 15,50 Y Mz argherita @2 §§ & o
Pasta fresca farcida de mozzarella de bufala Mozzarella, leéquel San Marzano i alfabrega
amb salsa de tomaguet, parmesa | alfabrega .
Prosciutto & % s
Agnolotio di baccala 3 D g 18,00 Mozzarella, tomaquet, pern|Lcu|t i alfabrega
Pasta fresca farcida de bacalla amb salsa de tormaguet, :
taperes, anxoves 00 i olives negres Y’ Ortovegan
) Tomaquet, aibergmloﬁ pebrc:ls xampinyons,
¥ Ravioli di tartufo con I ## 4 B B @& o=l 17,50 carxofes, carbassé, mozzarella vegana | alfabrega
salsa di funghi porcini e per |[\ (ll ldrtufc) nero .
Pasta fresca farcida de tofona amb salsa de funghi Riavulill 7§ = <& t
porcini i perles de tofona Mozzarella, lomaquet salaml picant, olives negres i alfabrega
¥ Ravioli di provolone e cipolla §# 15,00 Capricciosa #f ! " 73]
caramellata Mozzarella, lomaquet pemwcmt. xampmyons
Pasta fresca farcida de provolone i ceba caramellitzada olives negres i alfabrega
amb mantega | salvia Napoletana ¥ SR
Y Ravioli di zucca e parmigiano 7§ & | 15,00 Mozzarella, lomaquel a!fabrega taperes olives
Pasta fresca farcida de carabassa | parmesa negres | anxoves
amb crema de parmesa Calzone 1
Cappellaccio di pollo ruspante 1§ : 25,20 Mozzarella fumada. tomaquet ricotta, salami i alfabrega
con foie e salsa tartufata o Pugliese ¥ f xz
paSla_ esea s 0 de poliastie facofvall o, Mozzarella, tomaquet cherry vermell, tonyina, ceba,
hata inantege taca olives negres, orenga i alfabrega
Grandi canelloni di pollo §# {: KD 13,00 : -~ BB )
Canelé de massa fresca farcit de pollastre de corral, i;;;;glf;”;;a qﬁ F;-t bacon it alfabrega
parmesa i beixamel
' - Cabrizza ¥t e &
L asAgha alla Ferrarese | : - 2 Mozzarella, lomaquet pern|Lcu|t rormatge de cabra,
Lasanya amb salsa bolonyesa. parmesa, bemamel parmesai alfabrega
I pernil cuit
Y Sofia
Mozzarella, pesto tomaquet cherry vermell i groc,
. burrata, parmesai alfabrega
o e
r B Y 4 Formaggi & &
CARNE Tomagquet, mozzarella, gorgonzoLa, ricotta, parmesa i alfabrega
B 4 Stagioni i ¥4 H
Mozzarella, tomaguet, pernllcult xampinyons.
Tagliata alla Fiorentina £ g s 23,00 . carxofes, olives negres i alfabrega
Entrecot de vedella amb ruca, parmasa Y Siciliana <1 I
tomaquet cherry | nyogquis de patata fregits Mozzarella fumada, tomaquet San Marzano. alberginia
Petto d'anatra con risotto ai funghi porcini & 2170 fregida. nous, parmesa alfébrega
Magret d'anec amb risotto al funghi porcini Pistacchiona #
| reduccio de Marsala Mozzarella, mortadella al festuc m“
: = stracciatella de burrata, tomaquet cherry A\?\
Milanesa alla napoletana §§ & 16,00 groc, crema de festuc, festuc granulat,
Milanesa de pollastre amb salsa napohtana |mozzareLla ratlladura de llimona i alfabrega
Ell-i:t;fjjrhl-ao{)lwtm con salsa funghi ¥ 27.50 Domenica § [ e,

SEIGONEO p Tomaquet San Marzano cumata baixa temperatura,
Rellom de vedella a la planxa amb salsa a eleccio mozzzﬁeua fumada, botifarra, ricota, parmeza i alfabrega
(funghi o gorgonzolal

Luigi § &
Mozzarella, lomaquel pernil San Daniele, ruca i parmesa
Lorena %4 |
= Mozzarella, salmo fumat, stracciatella de burrata,
P E s c E ruca i ratlladura de Wlimena
S Y Javicito ¥
: Tomaquet San Marzano cuinat a baixa temperatura,
= o mozzarella de bufala, parmesa | alfabrega
Salmone mimosa 47k 8 £F W 19,00 = .
Salmo amb gambes, salsa de safra i pebre rosa Speck H H &£ f . . )
Mozzarella furmada, speck (embotit 0.O italial, funghi
Filetto di spigola all’aglio W 4k & 18 00 porcini, tomaca cherry groga, pols de tofona i alfabrega
tenero e gamberi S N
Llobarro amb cremos de porro, funghi porcini, Menorquina 2 §§ T3 | o
alls tendres i gambes Mozzarella, tomaquet, ndu;a (sobrassada picant
italiana), mel. nous i alfabrega
Polpo all'aglio olio e peperoncino 23,50 ;
Pop a la planxa amb all, oli, bitxo | herbes Carbonara 31 :
Mozzarella, guanciale, ceba crema d'ou. formatge
Tonno rosso con pomodoere San Marzano = 26,00 pecorine, pebre negre i alfabrega
Llom de tonyina vermella amb tomaguet San Marzano g
i ceba confitada amb amaniment d'olives negres Estrella ¥F &
Pizza en forma d' estreLLa amb cinc puntes farcides
L Astice del Cantabrico all'aglio £ 58,00 de mozzarella, tomaquet San Marzano, coppa
Llamantol del Cantabric saltat amb oli, all i bitxo tembotit DO Italial, burrata, parmesa i ruca
@
©L
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14,00
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17,00

16 00

17,70

1370

14,00
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GELATO

Tiramisu casola Gelat de xocolata

Coulant de festuc amb gelat de festuc Gelat de mango
granota d'ametlla

Gelat d'almivar de llet
Amb fruits vermells / Amb gelat d'almivar de llet
/ Amb gelat de xocolata it

Gelat de festuc

Pastis de formatge al forn amb crema I
de fruits vermells Gelat de vainilla

Gelat de sorbet de llimona

Cannoli sicilia farcit de ricotta, xocolata
i granola de festuc Sedano / Api Uovo / Ou

Arachidi /¢ 5 Pesce / Peix

e/ Cluter e Rin EAeArA
Sopa de mango amb xocolata blanca lutine / Glute Sesamo / Sesan
mascarponeg, gelat de vainilla i maracuja ClestaaRl  Cristis Soia /¢

Frutti in guscio Solfiti /

Fruita
Mousse de xocolata negra amb crema Lupini / Tramussos
melosa de maracuja Caseificio / Lactics )

Carni di maiale

Molluschi / Mol luscs Carn de
Pizza de Nutella banyada en "or” amb
Ferrero Rocher i gelat de vainilla

Senape / v

egetariano

\

Tutti i nostri alimenti possone contenere tracce di allergeni
Se avete intolleranze o allergie, siete pregati di comunicarle al nostro personale.

To nostr s pode ontenir traces dal 2
=niu alguna intol ncla o ablergia: si us plau comunigueu-ho al no personal de




Prices in €, VAT included. 10% supplement terrace.

g ~——  ANTIPASTI

¥ Pane di pizza #{ <£
Pizza bread with garlic, rosemary and oregano

Y Bruschetta al pomodoro i

Y Provolone nel forno a legna |
Melted provolone cheese in a wood-fired ove
with cherry tomatoes and oregano

Ostriche al naturale
Matural French oyster

Involtini di melanzane § & & Kb T

Eggplant roll with provolone cheese bmled ham,
tomato sauce, parmesan and pesto

¥ Melanzane alla parmigiana
Eggplant pie with parmesan. mozzarella,
tomato, basil and pesto

Y Focaccia Luigi @2 i & A & of
Stracciatella with burrata. red cherr\_..'
pine nuts, oregano and basil pesto

Focaccia Roma ¥ i
Stracciatella with burrata, red cherry, arugula, porchetta
(ltalian D.O. sausage) and pecorino romano cheese

Salmon, mango and avocado tartar with soy,
lime and ginger vinaigrette

Selezione D.O.P. di affettati italiani ¥ & & 75
Seleccion D.OP. de embutidos italianos (mortadela
maortadella. coppa. parchetta, San Daniele ham)

o DOP selection of Italian cured meats, (pistachio
{parmesan, truffled pecorine, Occelli Baralo,
gorgonzola)

Mortadella DOP di pistacchio
24 months of cure

Carpaccio di carne ¢
Beef carpaccio. arugula and parmesan cheese

Vitello tonnato :
Roast beef carpaccio with tuna sauce,
anchovies and capers

Cozze alla marinara T LD EE G =24
Mussels with cherry tomatoes, garlic. white wine,
fish fumet and genovese pesta

Frittura di baccala ¥ (& w&
Diced cod in tempura with garlic
and honey mayonnaise

e peperoncino
MNorway lobster and red prawns sautéed with garlic,
oil and chilli

i

RISOTTO

Tartare di salmone e mango §{ [ (# =2 & =

Y Selezione D.O.P. diformaggi italiani §# & & (s @

Mortadella D.O.P. di pistacchio §§ & & i 7

Scampi e gamberi rossi all’ aglio olio £ & == &

7,00

Toasted bread with cherry tomatoes, garlic and basil on toast

12,00

u, 6,00

11,00

12,00

12,50

16,00

fogal 1.3.(-‘7'

1 Partion 21,00

n 15,00

1Portion 23,00

15,00

=

¥ Risotto gorgonzola e noci s | (2

¥’ Risotto funghi porcini e tartufo H
Risotto with porcinl mushrooms, cream, parmesan
and truflle powder

-
0

Risotto al nero di sepia Il ¥
e maionese al lime

Risotto with cuttlefish, squid ink, fried squid legs
and citrus mayonnaise

Risotto ai frutti di mare i &% & €7 G %o )
Risotto with squid, shrimp, clams, mussels
and cherry tomato

]

©
My

J) O
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Risotto with gorgonzola cream, waLnuts and parmesan cheese

17,00

Y Insalata Luigi 92 %

Y Insalata al caprone &2 f& f 3

Y Insalata caprese 2 &

Y Insalata burrata ®

¥ Nido di pappardelle fredde di zucchine 2 &

¥ Gnocchi alla sorrentina

¥ Gnocchi gorgonzola e noci

Y Pappardelle “Gentile" nella ruota di pecorino % E

o

INSALATE

13, 70
Mixed salad, cherry tomato, pear parmesan,
pine nuts, ricotta and Modena vinegar

14,90
Mezclun salad, goat cheese, cherry tomato,
toasted seeds, walnuts and Modena reduction

14,70
Tormato salad with bufFaI.o rnozzarella
and basil vinaigrette

= J-g 1430
Creamy mozzarella salad \mlh arugula cherry tomato,
pesto and toasted pine nuts

Stracciatella, perle di tartufo, #
pomodoro giallo e coppa

Creamy burrata with truffle pearls, coppa

(ltalian cured meats) and yellow cherry tomatoes

17,00

13,00
Zucchini ribbons, red cherry tomatoes. toasted almonds,
parmesan and truffile oil

o
e

PASTE

14,50
Potato gnocchi with tomato sauce, mozzareLLa
parmesan, black pepper and basil

14,00
Potato gnocchi with gorgonzola sauce and walnuts

Spaghetti alla carbonara Hap <P ot iy 13,50
Spaghetti with egg, parmesan, guanciale,
onion and black pepper

Spaghetti alla carbonara §{ 5 ¢& D o iy T
con perle di tartufo nero

Spaghetti with guanciale, egg, parmesan, onion,

black pepper and black trufile pearls

2290
Wide tagliatelle "Gentile’ finished in pecorine
cheese wheel

Pappardelle al salmone con asparagi # &5 {7 <& 16,00
Wide tagliatelle with pink sauce, smoked salmon,
leek and green asparagus

Y Rigatoni alla norma §# & (&4 (8. x> of & 13,50

Macaroni with cherry tomato sauce, eggpLant
basil. pecorino cheese and buffalo mozzarella cheese

Paccheri alla amatriciana, stracciatella, ¥ 5 = i
basilico e menta

Pacchen with tomato sauce, guanciale, onion, chilli,

stracciatella, basil and mint

[
W

Linguine alla puttanesca 4 & {* " KD o 14,00
Linguine with cherry tomato sauce, anchovies.
capers, chilli and black olives

18 00

Linguine alle vongole ¥ $4 £} B «f 4 Go 5o o |
Linguine with clams, white wine, cherry tomatoes,

garlic and parsley

Spaghetti frutti di mare T L% E
Spaghetti with squid, mussels, clams,
Morway lobster and shrimp

Rigatoni alla campagnola #§ 47 . 16,00
Rigatoni with diced sirloin steak, funghi porcini,

onion and cherry tomatoes

Linguine con gamberi, lima e pesto | :
Tagliatelle with prawns, garlic, cherry D i s oA
tomatoes, white wine. lime zest and pesto  ~ '

Spaghetti al nero di seppia con astice 54t 3200

Spaghetti with squid and lobster ink




Prices in € VAT included. 10% supplement terrace.
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PASTA FRESCA RIPIENA

N L2
ol

¥ Cappellaccio di bufala e basilico 15,50 Y Mar gherita &2 ¥4 ¢
Fresh pasta stuffed with buffalo mozzarella with tomate. Mozzarella cheese, San Marzano tomate and basil
parmesan and basil sauce .
Prosciutto §§ ® 2 Tt
Agnolotto di baccala ## 4 b=k 18,00 Mozzarella, tomato. caoked fiarty and basil
Fresh pasta stuffed with cod with tomato sauce, W
capers, anchovies 00 and black olives Y or tovegan I 5
Y With tomato, eggp[ant zucchlm artichcke, bell bell pepper,
Y’ Ravioli di tartufo con I 4 4 =L 17,5 mushrooms, vegan mozzarella and basil
salsa di funghi porcini e |\r\1|r\(l| ldrtufc) nero
Fresh pasta stuffed with truffle with funghi porcini Riavulill 3 J
sauce and trufile pearls Mozzarella, lomato splcy salami, black olives and basil
Y’ Ravioli di provolone e cipolla §# & (s 15,00 Capricciosa ¥§
caramellata Mozzarella, lomatc cooked ham mushrooms
Fresh pasta stuffed with provolone and caramelized onion black olives and basil
with butter and sage Napoletana §¥ b B
Y Ravioli di zucca e parmigiano 5% 15,00 Mozzarella, [Omato basil, Capefs black olives
Fresh pasta stuffed with pumpkin and parmesan and anchovies
with parmesan cream Calzone Vi
Cappellaccio di polle rusparite I &y = 25,20 Smoked mozzarella, tomate, ricotta, salami, and basil
con foie e salsa lLln tufata . Pugliese ¥ f x
Fresh pasta stuffed with free-range chicken Mosaraila vad cherry O rHats S B
and foie gras, cream and truffled butter Biackolies: oregaho sne asl
Grandi canelloni di pollo 3 {: - 13,00 . " ; ’
Fresh dough cannelloni stuffed with free-range chicken, i;;;;gﬁ;n;;ato bacon, egg and Basit
parmesan and bechamel sauce
ol e I W Cabrizza 1 @3 =
L ashgha alla Ferrarese N : = 2 Mozzarella, tomate, cooked ham, goat cheese,
Lasagna with bolognese sauce, parmesan, parmesan and basil
béchamel sauce and cooked ham
Y Sofia
Mozzarella, pesto, red and yellow cherry tomatoes,
. s burrata, parmesan and basil
o
g CAR“E ¥ 4 Formaggi |
Tomato. mozzarella, gorgonzola. ricotta, parmesan and basil
' 4 Stagioni i’ & A
: Mozzarella, tomato. cooked ham mushrooms.
Tagliata alla Fiorentina ¥¥ ¢ J 23,9 artichokes, black olives and basil
Veal entrecdte with arugula. parmesan. cherry
tomatoes and fried potato gnocchi Y Siciliana =2 1%
) ; Smoked mozzarella, San Marzano tomato,
Petto d anatra con risotto ai funghi porcini & 21,70 fried eggplant, walnuts, parmesan and basil
Puck breast with funghi porcini risotto -
and Marsala reduction Pistacchiona « ——
Mozzarella, pistachio morlade{la burrala \
Milanesa alla napoletana §4 ¢ 16,00 stracciatella, yellow cherry tomato, ‘\m
Chicken milanesa with Neapolitan sauce pistachio cream, granulated pistachio, ¥ ‘: B
and mozzarella cheese s lemon zest and basil :
Filetto alla piastra con salsa funghi 27,50 Domenica # |
o gorgonzola San Marzano tomato cooked at low temperature,
Grilled veal tenderloin with sauce of choice funghi smoked mozzarella, sausage, ricotta, parmesan and basil
or gergonzola )
Luigi
Mozzarella, tomato, San Daniele ham, arugula
and parmesan cheese
Y Lorena ¥ H &
. P E s c E Mozzarella, smoked salmon. burrata stracciatella,
arugula and lemon zest
: Javicito ¥ ¢
Salmone mimosa 1k H &% = & 19,00 Low temperature cooked San Marzano tomatoes,
Salmon with shrimp, saffron and pmk pepper sauce buffato mozzarella, parmesan and basil
Filetto di spigola all'aglio T 4% & =D 18,00 Speck ¥
tenero e gamberi Smoked mozzaretl.a speck (ltalian D.O. sausage), funghi
Sea bass with creamy leek, funghi porcini, porcini, yellow cherry tomato, truffle and basil powder
tender garlic and shrimps o =
Menorquina =2 §§
Polpo all'aglio olio e peperoncino 23.50 Mozzarella, tomato, ndu}a tsplcy Itallan sobrasada),
Grilled octopus with garlic, oil. chili pepper and herbs honey. walnuts and basil
Tonno rosse con pomodoro San Marzano =& 26,00 Carbonara 4
Bluefin tuna loin with San Marzano tomato Mozzarella, guanciale. onion, egg cream,
and onion confit with black olive dressing pecorino cheese, black pepper and basil
Astice del Cantabrico all'aglio 47 58,00 Estrella % H
L Cantabrian lobster sautéed with oil. garlic Star-shaped pizza with ﬁve tips filled with mozzarella,
and chili pepper San Marzano tomato, coppa (Italian sausage). burrata,
© parmesan cheese and arugula
\\I;_j{ /(?
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GELATO

Homemade Tiramisu Chocolate ice cream

Pistachio coulant with pistachio ice cream Mango ice cream
and almond granola

Dulce de leche ice cream
Panna cotta with red berries / With dulce de leche
/ Whocolate ice cream :

Pistachio ice cream

Baked cheesecake with red berries cream g
Vanilla ice cream

Lemon sorbet
Sicilian cannoli stuffed with ricotta chocolate
and pistachio grancla
Sedano / Uovo / Egg

Arachidi / Peanuts Pesce / Fish
Mango soup with white chocolate. mascarpone,
i el | ! Glister =% ! Coacame
vanilla and passion fruit ice cream Glutine / Gluten Sesamo / Sesame
Crostacei / Crustaceans Soia / Soy

_ _ Frutti in guscio Solfiti / Su
Dark chocolate mou with passion fruit MNuts
honeyed cream Lupini / Lupins
Caseificio / Dairy
Carni di maiale
Nutella pizza dipped in "gold" with Molluschi / Mollusks
Ferrero Rocher and vanilla ice cream N
Senape / Mu d Y Vegetariano
y arian

Tutti i nestri alimenti possono contenere tracce di allergeni.
Se avete intolleranze o allergie. siete pregati di comunicarlo al nostro personale.

r staff know




Prix en €. TVA incluse. Supplément de 10% terrasse,

g ~——  ANTIPASTI

¥ Pane dipizza §i £
Pain a pizza a l'ail. au romarin et a l'origan

¥ Bruschetta al pomodoro ##
Pain grillé avec tomates cerises. ail et basilic

¥ Provolone nel forno a legna &
Fromage provelene fondu au feu de bois
avec tomates cerises et origan

Ostriche al naturale
Huitre francaise, naturells

Involtini di melanzane >
Rouleau d'aubergine avec fromage provolone
jambon cuit, sauce temate, parmesan et pesto

Y Melanzane alla parmigiana 1 %2 §f @
Tarte aux aubergines avec parmesan, mozzarelLa.
tomates, basilic et pesto

¥ Focaccia Luigi W
Stracciatella avec burrata, censes rouges,
pignons de pin, pesto d'origan et de basilic

Focaccia Roma ¥
Stracciatella avec burrata, cerise rouge, roguette, porchetta
(saucisse italienne D.O) et fromage pecorino romano

Tartare di salmone e mango #§ 2 B 4F x> 8 o
Tartare de saumon, mangue et avocat avec
vinaigrette au soja. au citran vert et au gingembre

Selezione D.O.P. di affettati italiani F¥ 53
Selection de charcuteries italiennes AQP, mortadelle
a la pistache, coppa, porchetta, jambon de San Daniele)

¥ Selezione D.OP.diformaggiitaliani §§ % & &
Selection de fromages italiens AOP
{parmesan, pecorino truffé. Occelli Barolo,
gargonzola)

Mortadella D.O.P. di pistacchio ¥ &3 & (b i
Mortadella DOP di pistacchio
24 mois d'affinage

Carpaccio di carne |
Carpaccio de veau, roquette et parmesan

Vitello tonnato ' Cn =&
Carpaccio de roli de beauf a la sauce au thon,
anchois et capres

Cozze alla marinara | %
Moules aux tomates cerises, ail, vin blanc,
fumet de poisson el pesto genovese

Frittura di baccalza _
Morue en dés dans une tempura avec mayonnaise
al'ail et au miel

Scampi e gamberi rossi all’ aglio olio L 4#
e peperoncino

Langosutine et crevettes rouges sautges a l'ail,

huile et du piment

W A % Rat

FIE}O

12,99

u, 6,00

11,00

12,00

12,59

13,00

15,00

2880

RISOTTO

¥ Risotto gorgonzola e noci @2 % i (&) ¢
Risotto a la creme de gorgonzola, aux noix-et au parmesan

¥’ Risotto funghi porcini e tartufo E
Risotto aux cépes, créme, parmesan et poudre de truffe

Risotto al nero di sepia | ¥ L & (it x®

e maionese al lime

Risotto aux seiches, encre de seiche, pattes de seiche
frites et mayonnaise aux agrumes

Risotto ai frutti di mare W ¥k & 4%y KX
P Risctto aux calamars, crevettes. palourdes moules

et tomates cerises

©
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17,00

O

Y Insalata Luigi 92 %

Y Insalata al caprone &2 f& | 3

Y Insalata caprese @

Y Insalata burrata ©

¥ Nido di pappardelle fredde di zucchine 2 &

¥ Gnocchi alla sorrentina

¥ Gnocchi gorgonzola e noci

Y Pappardelle "Gentile" nella ruota di pecorino 8

Y Rigatoni alla norma 4 R o

o

INSALATE

13,70
Salade mixte, tomate cerise, po|re. parmesan,
pignons de pin, ricotta et vinaigre de Modene

14,90
Salade Mezclun, fromage de chévre, tomate cerise,
graines grillées, noix et reduction de Modéne

14,70
Salade de tormates avec mozzarekla de buffle
et vinaigrette au basilic

= J-g 14,30
Salade cremeuse de mc‘zzarel[a avec roquette,
tomates cerises. pesto et pignons de pin grilles

Stracciatella, perle di tartufo, #
pomodoro giallo e coppa

Burrata crémeuse avec perles de truffe, coppa
{charcuterie italienne) et tomates cerises jaunes

17,00

13,00
Rubans de courgettes, tomates cerises rouges,
amandes grillées, parmesan et huile de truffe

o
e

PASTE

14,50
Gnocchi de pommes de terre a la sauce tomate meozzarella,
parmesan, poivre noir et basilic

14,00
Gnocchi de pommes de terre a la sauce
au gorgonzola et aux noix

Spaghetti alla carbonara B 5 4 " (o wie of
Spaghetti a l'oeuf, au parmesan, au guanciale,
aux oignons et au poivre noir

Spaghetti alla carbonara §§ 5§ @ 30 o T
con perle di tartufo nero

Spaghetti au guanciale, ceuf. parmesan, oignon,

poivre noir et perles de truffe noire

16,70

22,00
Tagliatelles larges "Gentile finies dans une meule
de fromage pecorino

Pappardelle al salmone con asparagi ## 5 # ¥ 16,00
Tagliatelles larges a la sauce rose, saumon fume,
poireaux el asperges vertes

13,50
Macaronis a la sauce tomate cerise, aubergine, ba5|[1c
fromage pecorino et mozzarella de buffle

F’"n.,chorf alla amatriciana, stracciatella,
basilico e menta

Paccheri a la sauce tomate, guanciale, oignon,

piment, stracciatella, basilic et menthe

13,70

Linguine alla puttanesca 7§ & % T ol ) 1400
Tagliatelles a la sauce tornate cerise, anchcns
capres, piment et olives noires

Linguine alle vongole T 44k & &7 B B3 18,00
Tagliatelles aux palourdes, vin blanc, tomates cerises,

ail et persil

Spaghetti frutti di mare ¥V MLk E & Do
Spaghetti aux calamars, moules, palourdes ef crevettes

Rigatoni alla campagnola 9 47 %
Rigatoni avec steak de surlonge en des, runghl poreini,
oignon et tomates cerises

Linguine con gamberi, lima e pesto |
Linguine aux crevettes, ail, tomates cerises, - o e o B
vin blanc, zeste de citron vert et pesto - :

Spaghetti al nero di seppia con astice 54t 3200

Spaghetti a l'encre de seiche et de homard




Prix en €. TVA incluse. Supplément de 10% terrasse.
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PASTA FRESCA RIPIENA

¥ Cappellaccio di bufala e basilico
Pates fraiches farcies de mozzarella de buffle
avec sauce tomate, parmesan et basilic

Agnolotto di baccala : E
Pates fraiches farcies de cablLlaud a la sauce tomate,
capres, anchois 00 et olives noires

Y’ Ravioli di tartufo con i #§43 ® ¢
salsa di funghi porcini e per |[\ (ll ldrtufc) nero
Pates fraiches farcies a la truffe avec sauce funghi
porcini et perles de truffe

Y’ Ravioli di provolone e cipolla §# i
caramellata
Pates fraiches farcies au provolone et a l'oignon caramelise
au beurre et a la sauge

Y Ravioll di zucca e parmigiano §§ 51
Pates fraiches farcies au potiron et au parmesan
avec de la creme de parmesan

Cappellaccio di polle rusparite 1 #

con foie e salsa tartufata

Pates fraiches farcies au poulet fermier et au foie gras,
créme et beurre truffé

Grandi canelloni di pollo §§ {:
Cannelloni de pate fraiche farcis au poulet ferm|er,
au parmesan et a la sauce bechamel

Lasagna alla Ferrarese = 5!
Lasagnes a la sauce bolognaise, au parmesan,
a la béchamel et au jambon cuit

CARNE

Tagliata alla Fiorentina % i
Entrecote de beeul avec roquette, parmesan,
tomates cerises et gnocchi de pommes de terre frites

Petto d anatra con risotto ai funghi porcini ¢
Magret de canard avec risotto aux cépes
et réduction de Marsala

Milanesa alla napoletana #4 ¢
Milanaise de poulet avec sauce napolitaine et mozzarella

Filetto alla piastra con salsa funghi 3§ =
o gorgonzola

Entrecote grillee avec sauce au choix

funghi ou gorgonzola

Salmone mimosa 1k H &%
Saumon aux crevettes, sauce au 5afran et au poivre rose

Filetto di spigola all'aglio T 4% &
tenero e ga f'!'Ib";'I'I

Bar avec poireau crémeux, cépes, ail tendre

et crevettes

Polpo all'aglio olio e peperoncino 4
Poulpe grille a V'ail. a 'huile, au piment et aux herbes

Tonno rosse con pomodoro San Marzano =&
Lange de thon rouge avec tomates San Marzano
et oignons confits avec vinaigrette aux olives noires

Astice del Cantabrico all'aglio 4

Homard cantabrigue saute a 'huile, a lail
et au piment

9
Qﬂ\é}

e J

58,00

O

Y Margherita &2 §4
Mozzarella, tomate San Marzano at basilic

Prosciutto §i ® B
Mozzarella, tomate, jambon c:u|tel basilic

Y or tovegan
Tomate, auberglne Courgette artichaut. poivron,
champignons, mozzarella vegétalienne et basilic

Riavulill i &
Mozzarella tomate, saLaml épicé. olives noires et basilic

Capricciosa Ff &3/ %S
Mozzarella, lomate jambon CUIL champ|gnon5
olives noires et basilic

Napoletana i A =<z
Mozzarella, tomate, baS|L|c capres, olives
noires et anchois

Calzone %%
Mozzarella fumee, tomate, ricotta, salami et basilic

pughp._ S [o w
Mozzarella, tomate cerise rouge, thon, oignon,
olives noires, arigan et basilica

Barcellona gz %% g4
Mozzarella, tomate, bacon ceuf et basilic

Cabrizza ¥+ @3} <l
Mozzarella, tomate, jambon cuit, fromage de chévre,
parmesan et basilic

Y Sofia

Mozzarella, pesto lomates cerises rouges el jaunes,
burrata, parmesan et basilic

Y 4 Formaggi ¥ g
Tomate, mozzarella, gorgonzola, ricotta, parmesan et basilic

4 Stagioni i’ & A
Mozzarella, tomate, jambon culL champlgnons
artichauts, olives noires et basilic

Y Siciliana =2 1
Mozzarella fumée, tomate San Marzano. aubergine frite,

noix, parmesan et basilic

Pistacchiona
Mozzarella, mortadel[e a la plslache
burrata stracciatella, tomate cerise
jaune, creme a la pistache, pistache
granulee, zeste de citron et basilic

Domenica |
Tomate San Marzano cuite a basse temperature,
mozzarella fumee. saucisse, ricotta, parmesan et basilic

Luigi § &
Mozzarella, tomate, jamborl de San Daniele, roguette
et parmesan

Lorena #4 &«
Mozzarella, saumen fume, burrata stracciatella,
roguette et zeste de citron

Y Javicito %7
Tomates San Marzano cuites a basse température,
mozzarella de buffle, parmesan et basilic

Speck
Mozzarella fumee. speck (saucisse italienne D.OJ,
funghi percini, tomate cerise jaune, truffe et basilic en poudre

Menorquina 92 §§ % & ;i
Mozzarella, tomate, nduja (sobrasada italienne
epicee), miel, noix et basilic

Carbonara ¥4
Mozzarella, guanciale, 0|gnon créme aux oeufs,
fromage pecoring, poivre noir et basilic

Estrella %% & S
Pizza en forme d'étoile avec c:nq pointes garnies

de mozzarella, tomate San Marzano. coppa
(saucisse italienne), burrata, parmesan et roquette
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Tiramisu fait maison

Coulant a la pistache avec glace & la pistache
el granola aux amandes

Panna cotta aux fruits rouges / A la créme glacee
/ Dulce de leche ou au chocolat

Gateau au fromage cuit avec une créme

aux fruits rouges

Cannoli siciliens farcis de ricotta au chocolat
et de granela a la pi

le mangue avec chocolat blanc,
mascarpone, vanille et glace aux fruits de la passion

Mousse au chocolat noir et créme au miel
de fruit de la passion

Pizza au Nutella trempeée dans "l'or”
avec Ferrero Rocher et glace a la vanille

GELATO

Glace au chocolat

Glace a la mangue

Glace a la dulce de leche
Glace a la pistache

Glace a la vanille

Sorbet au citron

Sedano / Céleri Uovo / CEuf
Arachidi / ahustes Pesce / Poisson
Glutine / Gluten Sesamo / Sésame
Crrostacei / Crustaces Soia / Say

Frutti in guscio Solfiti / Sulfites
Fruits a cogque

Lupini / Lupins
Caseificio / Produits iz

Carni di maiale

Molluschi / Mollusaues

Senape / Moutarde ¥ Vegetariano
4 = =

Tutti i nostri alimenti pessono contenere tracce di allergeni.
Se avete intolleranze o allergie, siete pregati di comunicarlo al nostro personale.
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