
Sugerencias del chef
Carpaccio de salmón, pomelo, naranja, lima, cremoso de yogurt, eneldo y piñones tostados

Salmon carpaccio, grapefruit, orange, lime, creamy yogurt, dill and toasted pine nuts
- 18€ -

Risotto de azafrán con pulpo y demiglace de ternera
Saffron risotto with octopus and beef demiglace

-24€-

Pizza sugerencia: base blanca, mozzarella ahumada, romero, porchetta, manzana, rúcula,
reducción de vino tinto y queso pecorino

Pizza suggestion: white base, smoked mozzarella, rosemary, porchetta, apple, arugula,
red wine reduction and pecorino cheese

-18€-

Flan de huevo y vainilla con helado de dulce de leche
Egg and vanilla flan with dulce de leche ice cream

-9€-

Cocktail Pasionlife: Fruta de la pasión, falernum, Habana 7, Malibu y granadina
Pasionlife Cocktail: Passion fruit, falernum, Habana 7, Malibu and grenadine

-9€

Vinos  Recomendados

Gaudensius Blanc de Noir  - (D.O.C. Sicilia)  -  ESPUMOSO  -45,00€

Reguta Brut  -  (D.O.C. Veneto)  -  ESPUMOSO  -18,00€

Sarnin Berrux Bourgogne - (D.O. Bourgogne) - TINTO  -60,00€

Taleia Castell D’encus  -  (D.O. Costers del Segre)  -  BLANCO  -38,00€

Font de la Figuera  -  (D.O. Priorat)  -  BLANCO  -42,00€

Domaine Bechtold Grand Cru  -  (D.O. Alsace)  -  BLANCO  -45,00€

 


