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Per GWMW
Insalata Luigi
Amanida mezclum, tomaquet cherry, pera, parmesa, pinyons, ricota i vinagre de Modena

Mortadella D.O.P. al pistacchio
Mortadel-la D.O.P. amb festuc i parmesa amb 24 mesos de curacid

Pane di pizza
Pa de pizza amb all, romani, oli d'oliva i orenga

Provolone nel forno a legna
Formatge provolone fos en forn de Ilenya amb tomaquet cherry i orenga

Melanzane fritte con miele e pecorino al tartufo
Alberginia fregida amb mel i formatge pecori trufat

0 .
égm a trear
Rigatoni alla carbonara

Rigatoni amb ou, parmesa, guanciale, ceba i pebre negre

Rigatoni alla bolognesa
Rigatoni amb carn picada, ceba i salsa de tomaquet

Gnocchi alla Sorrentina
Nyoquis de patata amb mozzarella, salsa de tomaquet, alfabrega, parmesa i pebre negre

Risotto gorgonzola e noci
Risotto amb crema de gorgonzola, nous i parmesa

Pizza
Margherita, Prosciutto, 4 Formaggi o Caprichosa

Postres a triar

Tiramisu
Panna cotta amb fruits vermells

Gelato
Xocolata, Vainilla o Maduixa

Aigua, refrescos, cervesa, Vi,
copa de prosecco i cafe amb tertdlia

40,00 €
per persona




Corleone

Per WMW
Insalata burrata

Amanida de cremds de mozzarella amb ruca, tomaquet cherry, pesto i pinyons torrats

Tartare di salmone e mango
Tartar de salmd, mango i alvocat amb vinagreta de soia, llima i gingebre

Pane di pizza
Pa de pizza amb all, romani, oli d'oliva i orenga

Melanzane alla parmigiana
Pastis d'alberginia amb parmesa, mozzarella, tomaquet, alfabrega i salsa de pesto

Cozze alla marinara
Musclos amb tomaquet cherry, all, vi blanc, fumet de peix i pesto genovese

Q4 .
QW(J/M a trear
Mezze maniche alla carbonara
Mezze maniche amb ou, parmesa, guanciale, ceba i pebre negre

Mezze maniche alla norma
Mezze maniche amb alberginia, salsa de tomaquet, alfabrega, formatge pecorino i mozzarella de bufala

Ravioli di zucca e parmigiano
Pasta fresca farcida de carbassa i parmesa amb crema de parmesa

Risotto al nero di sepia
Risotto amb sépia, tinta de calamar, aneguetes de calamar fregides i maionesa de citrics

Pizza
Margherita, Prosciutto, 4 Formaggi o Caprichosa

Tagliata alla fiorentina
Entrecot de vedella a la planxa

Filetto di spigola all "aglio novello
Llobarro amb alls tendres

Postres a triar

Cannoli sicilia farcit de ricota i xocolata amb granola de festuc
Tiramisu

Sorbet de llimona

Aigua, refrescos, cervesa, Vi,
copa de prosecco i café amb tertdulia

45,00 €
per persona
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Per WMW

Insalata Caprese
Amanida de tomaquet amb mozzarella de bufala i vinagreta d'alfabrega

Selezione D.O.P. di affettati italiani con parmesano
Seleccid D.O.P. d'embotits italians (mortadel-la de festuc, coppa, porchetta
i prosciutto San Daniele) amb parmesa

Focaccia Luigi
Amb all, romani, orenga, stracciatella, tomaquet cherry, salsa de pesto i alfabrega

Fritura di calamari
Fritada de calamars

Involtini di melanzane
Rollito d'alberginia amb formatge provolone, pernil cuit, salsa de tomaquet, parmesa i salsa de pesto

Q4 .
égm a trear
Paccheri alla amatriciana, stracciatella, basilico e menta

Paccheri amb guanciale, salsa de tomaquet, ceba, vitet, stracciatella, alfabrega i menta

Cappellaccio di bufala e basilico
Pasta fresca farcida de mozzarella de bufala amb salsa de tomaquet, parmesa i alfabrega

Risotto funghi porcini e tartufo
Risotto amb funghi porcini, nata, parmesa i pols de tdfona

Pizza
4 Stagioni, Riavulill o Barcellona 92

Filetto alla piastra o al gorgonzola
Filet de vedella a la planxa o amb salsa gorgonzola

Salmone mimosa
Salmdé amb salsa de safra i pebre rosa

Paostres a triar

Cheesecake amb crema de fruits vermells
Tiramisu
Coulant de xocolata

Bequda
)ﬁ
Aigua, refrescos, cervesa, vi,
copa de prosecco i café amb tertdlia

50,00 €
per persona




TERMES | CONDICIONS DE RESERVA

Condicions de pagament

Es sol-licitara un pagament previ del 50% sobre l'import total del servei a la confirmacid del
grup (25% si la data és superior a 30 dies a partir del dia de servei/esdeveniment). El 50%
restant sera liquidat amb una anterioritat de 7 (set) dies previs a I'esdeveniment.

Condicions de facturacié

La facturacio es realitzara en base a la darrera confirmacid, que s'haura de dur a terme 7 (set)
dies previs al servei, en que quedaran establerts de forma definitiva tots els

detalls i caracteristiques del servei/esdeveniment.

Politica de cancel-lacions
Les anul-lacions o cancel-lacions prévies als 10 (deu) dies del servei/esdeveniment no tindran
cap penalitzacid (es retornara el total de l'import abonat).

Les anul-lacions o cancellacions realitzades entre els 10 (deu) i 7 (set) dies previs al servei/
esdeveniment, tindran una penalitzacio del 50% del total (no es retornara l'import abonat).

Les anul-lacions o cancel-lacions realitzades dins dels 7 (set) dies previs al servei,
tindran una penalitzacié del 100% del valor del servei/esdeveniment.

Els preus inclouen IVA.
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