
Menú Fin de Año
Cocktail bienvenida

Gin Bombay Bramble, cordial de romero y cardamomo, lima, fresa y PROSECCO

Aperitivo
TOSTA CRUJIENTE DE TARTAR DE GAMBA ROJA, CREMOSO DE SUS CABEZAS Y GEL DE HINOJO

Degustación 
de pescado y carne

RODABALLO, ALMEJA GALLEGA, PURÉ DE APIONABO, ESPÁRRAGO VERDE 
Y SALSA “BEURRE BLANC”

SORBETE DE LIMÓN

SOLOMILLO DE TERNERA, PURÉ DE CASTAÑA ASADA, REMOLACHA, PUERRO CONFITADO
 Y DEMI-GLACE DE RABO DE TORO

Postre
TIRAMISÚ DE BAILEYS

UVAS DE LA SUERTE, COTILLÓN Y
DJ CON MÚSICA HASTA LA 1:30 H

Bodega
VINO BLANCO SAN MARCO – PINOT GRIGIO 

VINO TINTO ANTICHE VIE – CHIANTI
 COPA PROSECCO TREVISIOL BRUT - GLERA

Entrantes
                      para compartir

CEVICHE DE VIEIRAS BRASEADAS, CREMOSO DE BONIATO, CEBOLLA ROJA
 Y BROTES DE CILANTRO

DÚO DE PAN BRIOIX: CENTOLLO Y MAYO CHIPOTLE / STEACK TARTAR Y CAVIAR TRUFADO

CROQUETAS DE BOLETUS CON LARDO Y MAYONESA TRUFADA

100 € p/p



Condiciones de pago 

Se solicitará el previo pago del 100% sobre el importe total del

servicio a la confirmación de la reserva.

Política de cancelaciones

Las anulaciones o cancelaciones previas a los 10 (diez) días del

servicio no tendrán penalización alguna (se retornará el total

del importe abonado).
Las anulaciones o cancelaciones dentro de los 10 (diez) días

previos al servicio tendrán una penalización del 100% del valor

del servicio/evento.

TÉRMINOS Y CONDICIONES DE RESERVA

RESERVAS

Francesc Macià, 7- T: 938026432 - reservasmacia@luigiristorante.es 

Roger de Llúria, 50 - T: 934673224 - reservaslluria@luigiristorante.es

 Vía Laietana, 41 - T: 932703487 - reservasLAIETANA@luigiristorante.es

@luigiristorantebcn
 www.luigiristorante.es


